
News • Ratgeber • Testberichte rund um Haus und Garten

Oktober 2013

Gastroback • Kenwood • Krups • Moulinex • Philips 
Rommelsbacher • Severin • Unold ESGE Zauberstab • WMF

Stabmixer
im Test10 

Test

Philips Beard 
Trimmer 9000

Neuheit

Dyson Cinetic
Staubsauger



Der einzige Staubsauger
Ohne Filterwartung
Ohne Beutelkauf und
Ohne Saugkraftverlust

Dyson Cinetic Technologie - kein Saugkraftverlust
Die kleinsten Dyson Zyklone – mit vibrierenden Spitzen.
Konstante Saugkraft getestet mit einer simulierten Staubmenge  
von 10 Jahren (nach IEC 60312-1, Paragraph 5.9).

Die 54 Zyklonspitzen des DC52 vibrieren mit einer hohen Frequenz, um ein Verstopfen  
der kleinen Zyklone zu verhindern. Die Staubtrennung der Zyklone ist so effizient, dass  
kein Filter mehr gewaschen oder ersetzt werden muss.

www.dyson.de
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10 Stabmixer im Test

10
Stabmixer

im Test
Schnell eine leckere Suppe pürieren, den Babybrei rühren, 
Pesto zubereiten oder einen erfrischenden Milchshake 
herstellen – ein Stabmixer ist der ultimative Küchen-
helfer. Wir haben 10 dieser unkomplizierten Geräte in 
der praktischen Anwendung getestet und uns dabei 
bewusst auf das Grundwerkzeug Pürierstab beschränkt. 
Denn Stabmixer werden nicht nur in vielen Preisklassen, 
sondern auch mit mehr oder weniger üppiger Ausstat-
tung und optionalem Zubehör angeboten.    
 

Ein Gehäuse mit Motor und Schaltknopf, ein Pürier-
stab mit rotierendem Flügelmesser – fertig ist der Stab-
mixer. Wie gut dieser seine Aufgaben erledigt hängt 
nicht allein von der Wattzahl ab, sondern wie harmonisch 
Motorleistung, Umdrehungen und Messerergonomie 
aufeinander abgestimmt sind. Die Mixer arbeiten mit 
mindestens zwei Geschwindigkeitsstufen; einige sind 
stufenlos einstellbar. Die Geräte sind unterschiedlich 
schwer und bringen (nur Motorgehäuse) zwischen rund 
500 und über 800 Gramm auf die Waage. Wie gut das 
jeweilige Gerät in der Hand liegt ist jedoch immer eine 
Frage der Balance von Gewicht, Ergonomie und Ober-
flächenbeschaffenheit wie beispielsweise ein gummier-
ter Griffbereich. Für eine leichte Reinigung lässt sich der 
Pürierstab vom Motorgehäuse per Entriegelungsknöp-
fe oder Bajonettverschluss abnehmen – Ausnahme der 
ESGE Zauberstab, bei dem beide Teile untrennbar mit-
einander verbunden sind. Die Pürierstäbe dürfen auch 
in die Spülmaschine, wobei tatsächliche Spülmaschinen-
festigkeit bei keinem Fabrikat garantiert wird. 



Gastroback Design Stabmixer Advanced Pro

Das formschöne und sehr gut verarbeitete Gerät 
arbeitet mit stufenlos einstellbarer Geschwindigkeit und  
einem zweiflügeligen Edelstahlmesser. Der ergonomi-
sche Soft-Touch-Griff liegt gut in der Hand, allerdings war 
bei der Zerkleinerung unserer Wasser-Möhrenmischung 
doch einiger Kraftaufwand erforderlich. Attraktiv ist die 
LED-Beleuchtung des Startknopfs, komfortabel die Ent-
riegelungsknöpfe zum Entfernen oder Austauschen der 
Aufsätze.  

Verarbeitung		  sehr gut

Bedienung		  gut

Mixergebnis		  befriedigend

Preis		  um 90 Euro

gut

Stabmixer Gastroback
Design Stabmixer Advanced Pro
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Gastroback 
Design Stabmixer 
Advanced Pro

++ LED Bluelight Startknopf

++ Stufenlose 
Geschwindigkeitseinstellung 

-- Zerkleinern mit Kraftaufwand       



Kenwood HB 856S Lafer Edition

Der Kenwood Mixer aus der Lafer Edition gehört 
mit 835 Gramm Gewicht zu den schweren Geräten, was 
aber kein Nachteil ist, da die Ergonomie des Arbeits-
griffs ausgezeichnet ist. Ohne Kraftaufwand zerklei-
nert das 3-flügelige Messer in stufenlos einstellbarer 
Geschwindigkeit die „Testware“ fast wie von selbst zu 
einer gleichmäßigen Konsistenz. An das Spiralkabel muss 
man sich ein wenig gewöhnen. Dem Mixer liegt eine Aus-
wahl Johann Lafer Rezeptkarten bei. 

Verarbeitung		  sehr gut

Bedienung		  sehr gut

Mixergebnis		  sehr gut

Preis		  um 110 Euro

sehr gut

Stabmixer Kenwood
HB 856S Lafer Edition
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Kenwood HB 856S 
Lafer Edition

++  Stufenlose Geschwindigkeit 

++ Müheloses Zerkleinern

++ Gute Griffergonomie       



Krups Perfect Mix 9000 

Der formschöne Krups Stabmixer arbeitet mit einem 
4-flügeligen Messer und fünf Geschwindigkeiten, die an 
einem Ring am Kopf des Gerätes voreingestellt werden. 
Noch mehr Power bietet die zusätzliche Turbostufe. Das 
Mixergebnis ist gleichmäßig, allerdings war etwas Kraft-
aufwand notwendig. Mit einem 1,60 Meter langen Kabel 
ist der Aktionsradius erfreulich groß.  

Verarbeitung		  sehr gut

Bedienung		  gut

Mixergebnis		  gut - sehr gut

Preis		  um 90 Euro

gut - sehr gut

Stabmixer Krups
Perfect Mix 9000 
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Krups Perfect Mix 9000 

++ Langes Kabel 

++ 4-flügeliges Messer 

-- Zerkleinern mit 
etwas Kraftaufwand       



Moulinex Slim Force  

Auch der 700 Watt Moulinex Stabmixer ist mit 
einem 1,60 Meter langen Kabel ausgestattet und arbeitet 
mit einem 4-flügeligen Messer. Das Kunststoffgehäuse 
bietet Griffsicherheit, allerdings sind die Bedientasten für 
Grundgeschwindigkeit und Turbostufe etwas unglücklich 
positioniert. Beim Zerkleinern musste doch einige Kraft 
aufgewendet werden.

Verarbeitung		  gut

Bedienung		  befriedigend

Mixergebnis		  befriedigend

Preis		  um 50 Euro

gut – befriedigend

Stabmixer
Moulinex Slim Force 
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Moulinex Slim Force  

++ 1,60 Meter Kabellänge

-- Schalterposition 

-- Mixen mit 
hohem Kraftaufwand      



Philips Jamie Tools  

Der Stabmixer aus der Serie Jamie Tools gehört mit 
609 Gramm Gewicht für das Kunststoffgehäuse zu den 
leichteren Geräten. Für das 2-flügelige Messer stehen 
eine Grundgeschwindigkeit und eine Turbostufe zur Ver-
fügung. Die Griffergonomie mit Anordnung der Bedien-
tasten ist nicht wirklich ausgewogen. Und auch das Zer-
kleinern erfordert doch einigen Kraftaufwand.  

Verarbeitung		  gut

Bedienung		  befriedigend

Mixergebnis		  befriedigend

Preis		  um 75 Euro

gut – befriedigend

Stabmixer
Philips Jamie Tools

10 Stabmixer im Test

Philips Jamie Tools  

++ Wenig Gewicht

-- Mixen mit Kraftaufwand

-- Ungünstige Ergonomie    



Rommelsbacher SM 800 ES  

Mit einem 800 Watt Motor ausgestattet, arbeitet der 
Stabmixer mit stufenloser Geschwindigkeitseinstellung 
und einer Turbostufe. Das Gerät liegt gut in der Hand und 
lässt sich sehr gut bedienen. Komfortabel, die leichtgän-
gige Entriegelung der Zuberhörteile. Das Mixergebnis ist 
gut, wenn auch mit leichter Spritzergefahr verbunden.

Verarbeitung		  gut

Bedienung		  gut

Mixergebnis		  gut

Preis		  um 70 Euro

gut

Stabmixer
Rommelsbacher SM 800 ES
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Rommelsbacher SM 800 ES  

++ Entriegelungsknöpfe

++ Gut positionierte 
Bedientasten 

-- Leichte Spritzer beim Mixen    



Severin SM 3731  

Der SM 3731 zeigt, dass man ein gutes Mixergebnis 
auch mit einem 300 Watt Motor erzielen kann. Der Mixer 
ist zudem mit 500 Gramm angenehm leicht und liegt gut 
in der Hand. Allein die unter einer Abdeckung verborge-
nen Tasten sind etwas schwer zu bedienen. Praktisch – 
die Aufhängeöse, damit ist das sehr preisgünstige Gerät 
stets griffbereit.  

Verarbeitung		  gut - sehr gut

Bedienung		  gut - sehr gut

Mixergebnis		  gut - sehr gut

Preis		  um 50 Euro

gut - sehr gut

Stabmixer
Severin SM 3731
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Severin SM 3731  

++  Aufhängeöse 

++ Gutes Handling

++ Günstiger Preis    

Preistipp

Stabmixer
Severin SM 3731



Unold ESGE Zauberstab M 200 Superbox  

Der komplett in der Schweiz gefertig-
te ESGE Zauberstab ist der einzige mit einer fes-
ten Verbindung von Motorteil und Pürierstab. 
Er tritt hier in einer 200 Watt -Version in Verbindung mit 
reichhaltigem Zubehör auf und ist so fast eine kleine 
Küchenmaschine. Der Mixer liegt gut in der Hand, lässt sich 
leicht bedienen und liefert mit zwei Geschwindigkeiten, 
davon eine Turbostufe, und etwas Kraftaufwand ein 
gleichmäßiges Mixergebnis.

Verarbeitung		  gut

Bedienung		  gut

Mixergebnis		  gut

Preis		  um 280 Euro

gut

Stabmixer Unold ESGE 
Zauberstab M 200 Superbox
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Unold ESGE Zauberstab 
M 200 Superbox  

++  Solide Verarbeitung

++ Gute Griffergonomie 

-- Mixen mit 
etwas Kraftaufwand 



WMF Lineo Edelstab   

Es ist der erste Stabmixer von WMF mit einem 
Cromargan-Gehäuse. Mit seiner 2+2 Edelstahl-Messer-
technologie (2 Flügel + 2 Schneidehaken) und 700 Watt 
Motorleistung verarbeitet das Gerät mühelos und gleich-
mäßig das Mixgut. Die Geschwindigkeit lässt sich stufen-
los einstellen, zusätzliche Power bietet die Turbostufe. 
Die Griffergonomie ist ausgezeichnet und die Tasten sehr 
komfortabel zu bedienen. Praktisch – ein Saugnapf zur 
Kabelfixierung, damit dieses beim Mixen nicht im Wege 
ist.  

Verarbeitung		  sehr gut

Bedienung		  sehr gut

Mixergebnis		  sehr gut

Preis		  um 90 Euro

sehr gut

Stabmixer 
WMF Lineo Edelstab
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WMF Lineo Edelstab  

++  Cromargangehäuse

++ 2+2 Messersystem

++ Saugnapf am Kabel 



WMF Lono Edelstab   

Der günstigere und etwas leichtere Lono Stabmi-
xer ist baugleich mit dem WMF Lineo Edelstab, bringt 
jedoch mit seiner Metallic Lackierung Farbe in die 
Küche. Er arbeitet mit einem 700 Watt Motor, stufenlo-
ser Geschwindigkeitseinstellung plus einer Turbostufe. Er 
liegt perfekt in der Hand und liefert mit dem 2+2 Messer-
system sehr gute Mixergebnisse. Praktisch auch hier – der 
Saugnapf zur Kabelfixierung. 

Verarbeitung		  sehr gut

Bedienung		  sehr gut

Mixergebnis		  sehr gut

Preis		  um 70 Euro

sehr gut

Stabmixer 
WMF Lono Edelstab
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WMF Lono Edelstab  

++  Metallic Lackierung

++ 2+2 Messersystem 

++ Saugnapf am Kabel 

Testsieger

Stabmixer 
WMF Lono Edelstab
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Fazit
Alle getesteten Stabmixer sind sehr gut verarbeitet, 

bieten aber durch verschiedene ergonomische Konzepte 
Unterschiede in der Handhabung. Wer nicht viel Geld 
ausgeben möchte und kein weiteres Zubehör benötigt, 
ist mit unserem Preistipp - dem Severin Stabmixer für 
etwa 30 Euro sehr gut bedient. In der Preisklasse von 50 
bis 75 Euro  hat der WMF Lono Edelstab am meisten über-
zeugt – er wurde unser Testsieger. Aber auch der Mixer 
von Rommelsbacher lieferte ein gutes Ergebnis, gefolgt 
von Moulinex und Philips. Bei den Stabmixern mit einer 
unverbindlichen Preisempfehlung von 90 bis 110 Euro 
führen der Kenwood HB 856S Lafer Edition und der WMF 
Lineo in Sachen Verarbeitung, Handhabung und Mixer-
gebnis das Feld an, wobei letzterer einen günstigeren 
Preis hat. Der Mixer von Krups hat gut bis sehr gut abge-
schnitten. Das Gastroback-Modell lieferte ein insgesamt 
gutes Ergebnis und bietet im Lieferumfang Mixbehälter, 
Schneebesen und Kartoffelpüreeaufsatz. Ebenfalls mit 
einem guten Ergebnis hat sich der ESGE Zauberstab 
bewährt. Er ist Bestandteil der ESGE M200 Superbox, die 
mit rund 280 Euro zu Buche schlägt, die aber mit ihrem 
reichhaltigen Zubehör fast eine kleine Küchenmaschine 
ist.
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Hersteller Gastroback Kenwood Krups Moulinex Philips

Typ
Design Stabmixer 
Advanced Pro

HB 856S Lafer Edition Perfect Mix 9000 Slim Force Jamie Tools

Preis um 90 Euro um 110 Euro um 90 Euro um 50 Euro um 75 Euro

Leistung in Watt 800 700 800 700 650

Gewicht in Gramm 
(o. Zubehör)

772 835 720 532 609

Länge Netzka-
bel (Meter)

1,30 Spiralkabel 1,60 1,6 1,3

Gehäusematerial Edelstahl Metall Kunststoff Kunststoff Kunststoff

Material des 
Messers

Edelstahl, 2 Flügel Edelstahl, 3 Flügel Edelstahl, 4 Flügel Edelstahl, 4 
Fügel

Edelstahl, 2 Flügel

Material des 
Pürierstabs

Edelstahl Edelstahl Edelstahl Edelstahl Edelstahl

Turbostufe nein nein ja ja ja

Geschwindigkeiten stufenlos stufenlos 5 1 1

Gummierter Griff Soft-Touch-Griff nein ja ja nein

Entriegelungs-
knöpfe

ja ja nein nein nein

Spülmaschinenfest nein nein nein nein nein

Besonderheiten
Beleuchteter An-/Aus-
schalter

Gummimesserschutz, 
12 Lafer-Rezepte

Langes Kabel
Besondere 
Griffergonomie

4 Rezeptkarten Jami Oliver

Zubehör

Mixbehälter mit 
Antirutschboden , 
Schneebesen, Kartof-
felpüree-Aufsatz

Schneebesen, 
Suppenmixer, Schäu-
mer, Becher

Mixbecher, Mix-
kopf Ice-Crush, 
Schneebesen

Mixbecher, 
Schneebesen, 
Zerkleinerer, 
Kartoffelpüree-
Aufsatz

Schneebesen, Zerkleinererein-
heit, Mixbecher



Hersteller Rommelsbacher Severin Unold WMF WMF

Typ SM 800 ES SM 3731
ESGE Zauberstab M 
200 Superbox Edelstab Lineo Lono

Preis um 70 Euro um 30 Euro um 280 Euro um 90 Euro um 70 Euro 

Leistung in Watt 800 300 200 700 700

Gewicht in Gramm 
(o. Zubehör)

833 508 943 (mit Stab) 764 750

Länge Netzkabel (Meter) 1,20 1,30 Spiralkabel 1,4 1,4

Gehäusematerial Metall/Kunststoff Kunststoff Kunststoff Cromoargan Metall, lackiert

Material des Messers
Eelstahl, 2 Flügel Edelstahl, 2 

Flügel
Edelstahl, 3 Flügel Edelstahl, 2 Flügel Edelstahl, 2 Flügel

Material des Pürierstabs Edelstahl Edelstahl Edelstahl Chromoargan Chromargan

Turbostufe ja ja ja ja ja 

Geschwindigkeiten stufenlos 1 1 stufenlos stufenlos

Gummierter Griff nein nein halb ja ja 

Entriegelungsknöpfe ja nein nein nein nein

Spülmaschinenfest nein nein nein nein nein

Besonderheiten Ergonomische Tasten
Kabel mit Auf-
hängeöse

Pürierstab nicht abnehm-
bar - nur Messer, Stand-
halterung, 140-Rezepte-
buch

Gummimesser-
schutz, Saugnapf am 
Kabel

Gummimesser-
schutz, Saugnapf 
am Kabel

Zubehör
Rührbesen, Universal-
Zerkleinerer mit Behälter, 
Mix-Messbecher

Schlagscheibe, Multi-
funktionsmesser, Quirl-
scheibe, Zerkleinerer, 
ESGE Zauberette + 
Becherset

Pürierstab, Mix
becher mit Deckel

Pürierstab, Mix
becher mit Deckel
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Philips
Beard Trimmer 9000 
mit Laser Guide
Haarscharfe Präzision verspricht der neue Bartschnei-
der von Philips. Er basiert als weltweit erster Rasierer auf 
Laser Technologie und erlaubt perfekte Kontrolle beim 
Bartstyling.

Bärte liegen im Trend. Ob Ankerbart, Schifferkrause, 
Henriquatre oder individuelle Kreationen - die Innovation 

 
Philips Beard Trimmer 9000

»» Mit innovativer Laser Technologie

»» 2-seitiger Trimmer, 

32 und 15 mm Breite

»» Zoom Wheel

»» Längeneinstellung: 0,4 bis 7 mm

»» 60 Minuten Akkulaufzeit 

nach Schnellaufladung

»» Preis inkl. Aufbewahrungstasche: 

um 130 Euro

Philips Beard Trimmer 9000

http://www.philips.de


Der Philips Beard Trimmer 9000 
mit Laser Guide projiziert als 
Orientierungshilfe für ein perfektes 
Bartstyling eine scharfe rote Linie 
auf Wange, Kinn oder Hals und zeigt 
damit eine exakte Schneidllinie des 
Trimmers an

aus dem Hause Philips ermöglicht die Verwandlung 
von Bärten in wahre Kunstwerke - haarscharf und prä-
zise. Denn der Beard Trimmer 9000 mit Laser Gui-
de ist der weltweit erste Bartschneider, der dank des 
eingebauten Laser-Präzisionssystems perfekte Styling-
Kontrolle bietet: Der Laser Guide projiziert auf Knopf-
druck eine scharfe rote Linie auf Wange, Kinn oder Hals, 
die beim Trimmen als Orientierungshilfe dient und eine 
exakte Schneidllinie des Trimmers anzeigt.

Wird der Laser nahe der Haut positioniert, ist 
diese Orientierungslinie sogar doppelt so breit wie der 
Trimmer. So ist genau zu erkennen, wie die optimale 
Bartkante verläuft. Bei größerer Entfernung zur Haut 
führt der Laser Guide die Linie entlang des Gesichts oder 
des Halses fort. Dies ermöglicht neben der millimeter
genauen Umsetzung auch eine präzise Planung des 
Bartstylings. Dank der eingesetzten Lasertechnologie 
ist die rote Orientierungslinie besonders klar und dünn 
– und garantiert damit absolute Präzision beim Styling. 
Das Lasersystem funktioniert bei sämtlichen Haut- und 
Haartypen sowie bei allen Lichtverhältnissen.

Der zweiseitige Trimmer des Beard Trimmer 9000, 
der sich bereits beim Philips StyleShaver bewährt hat, 
sorgt zudem für eindeutige Stylingergebnisse. Der 
große Trimmer mit einer Breite von 32 Millimetern eig-
net sich perfekt für klare Linien im Gesicht und am Hals. 
Der kleinere Trimmer ist 15 Millimeter breit. Er ermöglicht 
präzises Styling auch an schwer erreichbaren Stellen. 

Zur Einstellung der Trimmlängen ist der Beard 
Trimmer 9000 mit einem hochwertigen Zoom Wheel aus 
Metall ausgestattet. Für ultimative Genauigkeit erlaubt 
dieses Rädchen in der Mitte des Geräts 17 Längenein-
stellungen zwischen 0,4 und sieben Millimetern.

Ein LED-Display zeigt die gewählte Länge und den 
Batteriestatus an. Nach einer Stunde Ladezeit ist der 
Bartschneider eine Stunde einsatzbereit. Komfortabel: 
Der Beard Trimmer 9000 ist zu 100 Prozent abwaschbar 
und kann bequem unter laufendem Wasser gereinigt 
werden. 

Auf einen Blick

Philips Beard Trimmer 9000

Komfortabel mit LED Display

 Wartungsfreie Klinge

Bequeme Reinigung 
unter fließendem Wasser

Philips Beard Trimmer 9000

sehr gut

Barttrimmer
Philips Beard Trimmer 9000



Dyson Cinetic 
Staubsauger
Schon seit 20 Jahren haben bei Dyson Staubsaugerbeu-
tel ausgedient. Jetzt präsentiert das Unternehmen den 
neuesten Dyson mit Cinetic Cyclone Technologie, der 
auch eine Filterwartung überflüssig macht.

 
Dyson Cinetic Staubsauger

»» Ohne Filterwartung

»» Patentierte Carbonfaser-

Technologie im Bürstenkopf

»» Zentrales Lenksystem, 

bewegliches Fahrwerk

»» Knopfdruck-gesteuertes 

Entleerungssystem

»» Preis: ab ca. 470 Euro

Dyson Cinetic Staubsauger



Der Dyson Cinetic Staubsauger ist 
das Ergebnis von fast sechs Jahren 
intensiver Forschung und Entwick­
lung von einem Team aus 29 Dyson 
Ingenieuren. Er macht die Filter­
wartung überflüssig.

Staubsauger mit Beutel verlieren meist an Saug-
leistung, weil die Poren der Beutel verstopfen. Ande-
re Zyklon-Staubsauger setzen Filter ein, um den Staub 
aufzufangen. Die Filter verstopfen jedoch ebenfalls und 
beeinträchtigen die Saugkraft. Dysons neuester Staub-
sauger arbeitet mit der patentierten Dyson Cinetic 
Cyclone Technologie, die laut Hersteller so effizient ist, 
dass kein Filter mehr gewartet werden muss.

Dazu haben Dyson Ingenieure in normalen Haus-
halten das Staubaufkommen analysiert und darauf 
basierend berechnet, wie viel Staub ein Staubsau-
ger über 10 Jahre aufnehmen muss. Anhand der ent-
sprechenden Staubmenge haben sie anschließend im 
Labor bewiesen, dass der Dyson Cinetic Staubsauger 
seine Saugkraft bei Teststaubmengen, die im Laufe von 
10 Jahren anfallen, konstant beibehält, ohne dass ein 
Filter gewaschen oder ausgetauscht werden muss. Die 
Lösung war, Zyklone mit flexiblen Spitzen zu entwickeln. 
Der wirbelnde Luftstrom versetzt die weichen Spitzen 
in Schwingung und erzeugt somit eine Oszillation. Wäh-
rend die Cinetic Zyklone arbeiten, kann sich kein Staub 
auf den Zyklonspitzen absetzen, so dass sie vollkommen 
sauber bleiben.

Der Dyson Cinetic Staubsauger nutzt die patentierte 
Carbonfaser-Technologie im Bürstenkopf. Auf Teppichen 
wird der Schmutz durch die festen Nylonborsten, auf 
harten Böden durch die antistatischen Carbonfasern 
entfernt. Damit der Staubsauger besser in Ecken oder 
auf hochflorigen Teppichen genutzt werden kann, sitzt 
er auf einem Ball. Für ideale Wendigkeit in engen Kur-
ven und um Möbel herum sorgen außerdem das zent-
rale Lenksystem und ein bewegliches Fahrwerk.

Ausgeklügelt ist auch das Entleerungssystem: auf 
Knopfdruck wandern Schmutz und Staub direkt in den 
Mülleimer. 

Auf einen Blick

Dyson Cinetic Staubsauger

Saugstark und wendig

Langlebig und zuverlässig

5 Jahre Garantie

Dyson Cinetic Staubsauger

http://www.dyson.de


Grundig 
Standmixer 
SM 7280 Black Sense
Selbst gemacht schmeckt immer am besten – vor allem 
wenn frische Lebensmittel verarbeitet werden. Mit dem 
Grundig Standmixer SM 7280 ist das ab sofort im Hand-
umdrehen, jedoch ohne viele Handgriffe, erledigt.

 
Grundig Standmixer 
SM 7280 Black Sense

»» Standmixer

»» 600 Watt

»» 1,5 Liter Glasbehälter

»» Patentierter Öffnungs

mechanismus für die 

Messereinheit

»» Preis: um 100 Euro

Grundig Standmixer SM 7280 Black Sense



Mit 600 Watt Leistung und robusten 
Edelstahlmessern zerkleinert der 
Grundig Standmixer SM 7280 alle Zuta­
ten in Sekundenschnelle; ein paten­
tierter Öffnungsmechanismus für die 
Messereinheit sorgt für Sicherheit

Frische-Kick aus dem Hause Grundig: Mit dem 
neuen Standmixer SM 7280 aus der Black Sense Serie 
ist das Zerkleinern von Obst, Gemüse oder anderen 
Zutaten für Suppen und leckere Shakes ab sofort im 
Handumdrehen erledigt. Dafür sorgen 600 Watt Leis-
tung und robuste Edelstahlmesser, die alle Zutaten in 
Sekundenschnelle zerkleinern. Gleichzeitig vermengt 
das Kraftpaket Gemüse, Obst oder Nüsse zu cremigen 
Suppen oder Shakes – auch die eigene Zubereitung von 
Babynahrung wird so im wahrsten Sinne des Wortes 
zum Kinderspiel. 

Der hochwertige Glasbehälter fasst bis zu 1,5 Liter 
und bietet damit auch Platz für eine Familienportion. Für 
Sicherheit während des Mixens sorgen zum einen die 
rutschfesten Gummifüße, zum anderen ein patentierter 
Öffnungsmechanismus für die Messereinheit. Denn 
gerade bei der Entnahme der Messer zur Reinigung ist 
die Verletzungsgefahr sehr hoch.

Die Verschlusskappe am Deckel, welche für die 
nötige Luftzirkulation während des Mixvorganges sorgt, 
lässt sich zum Herausnehmen der Messereinheit verwen-
den. Rasten Kappe und Messereinheit ein, können diese 
sicher und einfach entfernt werden. Dies trägt nicht nur 
zu einem besonders hohen Benutzerkomfort bei, son-
dern wirkt sich ebenso positiv auf die Langlebigkeit der 
Messer aus, da diese schonend unter fließend Wasser 
gereinigt werden können.

All diese durchdachten Funktionen kommen 
im gewohnt edlen Grundig-Design: Hochglänzendes 
Schwarz und elegante Edelstahlelemente machen aus 
dem Standmixer SM 7280 ein Glanzstück für die Küche. 
Aber nicht nur der Mixer, insgesamt 14 Küchenhelfer 
überzeugen in diesem einheitlichen Look von Grundig.

Auf einen Blick

Grundig Standmixer 
SM 7280 Black Sense

Robust und leistungsstark

Komfortable Funktionen

Sicher in der Handhabung

Grundig Standmixer SM 7280 Black Sense

http://www.grundig.de


Beurer
Küchenwaage
KS800 plus 
Rezept-App
Als vernetzte Küchenhilfe macht die neue Beurer Küchen-
waage das Kochen leicht. Denn mit einer Rezepte-App 
sorgt sie dafür, das selbst Anfängern ganze Menüs gelin-
gen. Die App mit über 100 Rezepten wurde vom Verlag 
Gräfe und Unzer eigens für Beurer entwickelt.

 
Beurer KS800

»» Küchenwaage plus 

Rezepte-App

»» Tragkraft 5 kg

»» Abschaltautomatik

»» 3 Jahre Garantie

»» Preis: inkl. App um 100 Euro

Beurer KS800



Was koche ich heute? Diese Frage 
beantwortet die neue Beurer 
Küchenwaage KS800 mit integrierter 
Rezepte-App

So komfortabel kann Kochen sein: Einfach das 
gewünschte Gericht auf der App auswählen und die 
Rezeptinformationen via Bluetooth smart an die KS800 
senden. Die Waage zeigt die einzelnen Zubereitungs-
schritte und Zutatenangaben dann als Text auf dem hin-
terleuchteten Dot-Matrix-Display an, wobei Bilder für 
zusätzliche Verständlichkeit sorgen. Der Nutzer braucht 
also nur noch den Anweisungen der Waage zu folgen. 
Dass auch gar nichts schief gehen kann, stellt der inte-
grierte Timer sicher, denn er weist auf etwaige Ruhezei-
ten im Rezept hin und stoppt sie punktgenau.

Die Küchenwaage KS800 mit extra-großem Display 
(6,1 mal 7,6 cm) überzeugt auch durch ihr elegantes 
Design in Piano-Schwarz. Die moderne Sensortasten
bedienung ist von der Smartphone-Technologie 
übernommen und verleiht der Waage eine futuristische 
Note. Diese wird von der rechteckigen Form mit einer 
Abrundung auf Seite der Wiegefläche ergänzt.

Die Maximale Tragkraft liegt bei 5 kg, wobei die Ein-
teilung in 1-g-Schritten erfolgt. Die Abschaltautomatik 
schont den in der Küchenwaage integrierten Akku. Die 
Rezept-App für das Smartphone wurde eigens von GU 
für die Küchenwaage KS800 entwickelt und basiert auf 
den erfolgreichen Rezepten des Verlages. Dabei sorgen 
Kategorien, wie z.B. „Kartoffeln & Nudeln, „Salate & 
Suppen“ oder „Fleisch“, für Übersichtlichkeit.

Wer spontan etwas Leckeres kochen möchte, kann 
zur Funktion „Rezeptsuche nach Zutaten“ greifen: Ein-
fach eintippen was der Kühlschrank bereitstellt und 
eines der vorgeschlagenen Gerichte auswählen. Beson-
ders praktisch für den Einkauf ist die Funktion „Einkaufs-
liste“, die alle Zutaten für das Rezept angibt.

Die vernetzte Küchenwaage ist eine von vielen 
Beurer Produkten, die im Rahmen der Beurer connect 
world die Messwerte via USB oder Bluetooth smart 
schnell, sicher und komfortabel auf PC oder mobile End-
geräte übertragen. 

Auf einen Blick

Beurer KS800

Rezepte in Bild und Text

Komfortabel durch integrier-
ten Timer

Einfache Bedienung durch 
Sensortasten

Beurer KS800



WMF Lono
Edelrührer
Mit der Serie Lono hat das WMF Designteam hochwer-
tige Küchenhelfer gestaltet, die sich mit farbiger Metal-
lic-Lackierung präsentieren. Für zuverlässiges Rühren & 
Kneten ist der Lono Handmixer zuständig.

 
WMF Lono Edelrührer

»» Handmixer

»» 350 Watt, 1300 U/min

»» Cromargan Rührbesen 

und Knethaken

»» Metallic Lackierung Preis: 

um 70 Euro

WMF Lono Edelrührer



Den Lono Edelrührer gibt es in „candy 
orange“ oder „lemon green“, alle 
Funktionsteile, wie Rührbesen und 
Knethaken sind aus hochwertigem 
Cromargan

Unverwechselbar sind die Zylinderform und die 
hochglänzenden Deckelelemente der Lono Serie, dazu 
die trendstarken Farben - das macht gute Laune in 
der Küche. Der praktische Handmixer mit Metallic 
Lackierung in Lemon Green oder Candy Orange liegt 
dank seiner Ergonomie gut in der Hand. Er arbeitet mit 
fünf Geschwindigkeitsstufen und läuft mit der zusätzli-
chen Turbo-Funktion zur vollen Stärke auf.

WMF High Performance mit 350 Watt und 1.300 
Umdrehungen pro Minute stehen zum Kneten und 
Rühren von beispielsweise Kuchenteig zur Verfügung. 
Die Rührbesen und Knethaken sind aus Cromargan 
gefertig.

Auch daran haben die Designer gedacht: eine prak-
tische Kabelklemme zur Fixierung, die das Verstauen des 
Handmixers einfach gestaltet. 

Auf einen Blick

WMF Lono Edelrührer

Komfortables Kneten und 
Rühren

Praktische Kabelklemme

Ab November 2013 erhältlich

WMF Lono Edelrührer



Severin 
Piccola

Einigen Kaffeefreunden waren One Touch-Kaffeevollau-
tomaten bislang zu teuer, anderen einfach zu groß. Die 
Piccola von Severin widerlegt diese Bedenken mit einem 
perfekten Preis-Leistungs-Verhältnis und einer Kom-
paktheit, die auch in sehr kleine Küchen passt.

Einige Eckdaten zeigen wie groß die Kleine sein 
kann: 1.600 Watt, 140 g Füllmenge Bohnenbehälter, 1,35 
Liter Wassertank – viel Leistung und Fassungsvermögen 
für jede Menge Kaffeevergnügen. Zudem ist die Piccola 

 
Severin Piccola

»» One-Touch Kaffeevollautomat

»» Maße: 228 x 316 x 387 mm

»» 1.600 Watt

»» 140 g Füllmenge Bohnenbehälter

»» 1,35 Liter Wassertank

»» Kaffee- / Milchauslauf 

65 bis 135 mm

»» Integrierte Reinigungs- 

und Pflegeprogramme

»» 3 Modelle

»» Preis: ab ca. 450 Euro

Severin Piccola



Der Kaffeevollautomat für alle und 
passend für jede Küche - die neue 
Severin Piccola

äußerst flexibel, wenn es um die Spezialitäten und die 
entsprechenden Tassen oder Gläser geht: Der Kaffee- / 
Milchauslauf wächst sozusagen mit seinen Aufgaben 
und ist in der Höhe zwischen 65 mm und 135 mm 
verstellbar. Bei intuitiver Bedienung bereitet die Piccola 
im Handumdrehen den persönlichen Lieblingskaffee zu 
und setzt auch bei der Pflege und Reinigung auf Arbeits-
erleichterung und Hygiene. Die patentierte Brüheinheit 
ist herausnehmbar und kann unter Wasser abgespült 
werden. Der Kaffeemilchauslauf, der Tresterbehälter und 
die Abtropfschale sind spülmaschinengeeignet.

Darüber hinaus pflegen die integrierten Spül-, Rei-
nigungs- und Entkalkungsprogramme das komplette 
Gerät inklusive Milchsystem vollautomatisch. So bleiben 
Geschmack und Qualität bei sachgemäßer Reinigung 
und Pflege ohne allzu großen Aufwand immer auf 
gleich hohem Niveau.

Das High ContrastFullGraphic Display zeigt alle 
Funktionen auf einen Blick, wobei 12 verschiedene Spra-
chen wählbar sind. Die gewünschte Kaffee-, Wasser- 
und Milchschaummenge lässt sich in 3 Stufen einstellen, 
zudem kann man mit der Quick Selection auf die Schnel-
le seinen ganz persönlichen Favoriten festlegen.

Die Hochleistungspumpe und das Keramik-
Scheibenmahlwerk, dessen Mahlgrad in fünf Stufen ver-
stellbar ist, sorgen für exzellente Crema in Siebträger-
qualität und cremigen Milchschaum. Ohne das Glas oder 
die Tasse zu verschieben gelingen mit der One Touch-
Bedienführung Cappuccino, Latte Macchiato und Café 
Latte perfekt.

Die Piccola verfügt außerdem über eine energie
sparende Abschaltautomatik, die von 1 Minute - 12 
Stunden individuell programmierbar ist. Das heißt, 
Strom fließt nur, wenn ein Getränk zubereitet wird. Mit 
dieser neuartigen Stromspar-Automatik lässt sich mehr 
Energie sparen, als das europaweit führende Schweizer 
Energielabel für die „Energieeffizienzklasse A“ vorgibt. 

Auf einen Blick

Severin Piccola

Attraktiv und kompakt

Intuitive Bedienung

Energiesparend

Severin Piccola



Rowenta
Eco Intelligence 
mit Air Booster
Energie sparen ist auch bei Anschaffung kleinerer Geräte 
ein Thema. Der neue Haartrockner von Rowenta arbeitet 
mit einer oszillierende Düse namens Air Booster und 
verbraucht viel weniger Strom.

Rowenta Eco Intelligence

 
Rowenta Eco Intelligence 

»» 30 % weniger 

Energieverbrauch

»» Kaltstufe, 3 Temperatur- 

und 2 Gebläsestufen

»» Antistatic-Funktion Ionic

»» Preis: um 50 Euro



Der Rowenta Haartrockner Eco 
Intelligence arbeitet mit neuer Air 
Booster-Düsentechnik und verbraucht 
besonders wenig Energie

Ökonomisch und ökologisch zugleich punktet 
der neue Haartrockner von Rowenta. Dank ausgefeilter 
Technik bringt der Eco Intelligence 100 Prozent Leistung 
bei einer gleichzeitigen Energieersparnis von 30 Prozent.

Bei einem Energieverbrauch von nur 1.450 Watt 
erbringt er die gleiche Leistung wie ein Gerät, das 
mit 2.100 Watt arbeitet. Damit hat Rowenta eine ech-
te Innovation auf dem Markt der Haartrockner geschaf-
fen. Eine oszillierende Düse, der sogenannte Air-Boos-
ter, vergrößert den Durchmesser des austretenden Luft-
stroms und bringt gleichzeitig Bewegung in den Luft-
strom; dessen Wirkkraft wird damit erheblich erhöht. 
Hinzu kommen ein Motor mit hohem Drehmoment und 
ein besonders effizienter Propeller.

Neben einer Kaltstufe verfügt der Fön über drei 
Temperatur- und zwei Gebläsestufen. Die statische Auf-
ladung der Haare verhindert die integrierte Antistatik-
Funktion Ionic: Ein Ionisator gibt negative Ionen ab, die 
die Aufladung neutralisieren. 

Rowenta Eco Intelligence

Auf einen Blick

Rowenta Eco Intelligence 

Energiesparender 
Haartrockner

Ökonomisch und ökologisch

Ergonomisch ausgewogen

Bequeme Handhabung



Siemens 
extremePower 
limitedEdition
Effizientes Bügeln ohne Mühe in Verbindung mit einem 
frischem Gerätelook - beides bietet Siemens mit der 
neuen extremePower limitedEdition: Zwei Dampfstati-
onen, ein Dampfbügeleisen und ein Aktiv-Bügeltisch - 
alles ganz in Weiß.

 

Siemens extremePower 
limitedEdition

»» Dampfstationen, Dampfbügeleisen 

und Aktiv-Bügeltisch

»» Dampfstation SL45, Dampfdruck 

6 bar, um 330 Euro

»» Dampfstation SL22, Dampfdruck 

5,5 bar, um 270 Euro

»» Bügeltisch activboard, Heiz-, 

Gebläse-, Absaugfunktion, 

um 330 Euro

»» Bügeleisen, Titanum Glissé 

Bügelsohle, antiCalc-Reinigung, 

um 100 Euro

Siemens extremePower limitedEdition



Die neuen Bügelprofis aus der Siemens 
extremePower limitedEdition glänzen 
mit vielen praktischen Funktionen 
und in strahlendem Weiß

Die neuen Siemens Bügelprofis verbinden Höchst-
leistung mit smarter Technologie. So schwinden bei der 
Dampfstation SL45 extremePower limitedEdition mit 
1.300 Watt Leistung Wäscheberge ungewohnt rasch 
dahin. Mit 6 bar Dampfdruck mehrere Lagen auf einmal 
glätten – ideal für Tischwäsche und Wohntextilien.

Die moderne Antwort auf hartnäckige Falten 
stellt der XTRM Tiefendampf mit pulseSteam dar: Drei 
intensive Dampfstöße mit bis zu 250 Gramm durchdrin-
gen das Gewebe in Sekundenbruchteilen – und sofort 
geht alles glatt. Ähnlich leistungstarkt arbeitet die 
Dampfstation SL22 mit maximal 5,5 bar Dampfdruck.

Unterstützung bietet der TN20400 Aktiv-Bügeltisch. 
Durch sein innovatives Luftsystem wirkt er an der Besei-
tigung von Falten mit, und das wahlweise mit drei Funk-
tionen: Die Heizfunktion trocknet feuchte Wäsche und 
verhindert die Entstehung von Kondenswasser. Die 
Gebläsefunktion erzeugt ein Luftkissen für die scho-
nende Behandlung empfindlicher Textilien und das Auf-
frischen taillierter Kleidung. Und schließlich bringt die 
Absaugfunktion den Dampf extratief ins Gewebe, wäh-
rend sie zudem die Wäsche auf dem Bügeltisch fixiert. 

Auch für kleine Haushalte mit großen Ansprüchen 
hält die extremePower limitedEdition eine Lösung parat. 
Das TB76 extremePower limitedEdition Dampfbügeleisen 
reicht mit 3.050 Watt nahezu vollständig an die Leistung 
der Dampfstationen heran.

45 Gramm Dauerdampf pro Minute und eine 
Dampfstoßmenge von 200 Gramm stehen für glatte 
Wäsche ohne Mühe. Eine – sensorSecure genannte – 
Besonderheit steckt außerdem im Griff: Dort verbirgt 
sich ein Sensor, der für außergewöhnliche Sicherheit 
sorgt. Wird das Gerät losgelassen, stellt es Hitze und 
Dampfproduktion sofort ein. Beides ist in Sekunden-
schnelle zurück, sobald das Bügeleisen erneut zur Hand 
genommen wird. 

Auf einen Blick

Siemens extremePower 
limitedEdition

Leistungsstark und sicher

Viele praktische Funktionen

Komfortable Handhabung

Siemens extremePower limitedEdition



Thomas Crooser 
Staubsauger mit 
Stirnband
Klein, wendig und frech in der Optik präsentiert sich 
der neue Staubsauger Crooser von Thomas. Neu ist das 
Bumper-System - der austauschbare Rundumschutz 
am Sauger.

 
Thomas Crooser

»» Bodenstaubsauger

»» Auswechselbarer Rundumschutz

»» Elektronische Saugkraftregulierung 

per Funkfernbedienung

»» 1200 Watt (pet und care)

»» 1000 Watt (smart)

»» ab ca. 180 Euro (Crooser smart)

Thomas Crooser



Der Thomas Crooser bietet als 
auffälliges Detail einen leicht aus­
wechselbaren Rundumschutz in vielen 
trendigen Farben

Der wendige Staubsauger wurde in Zusammen-
arbeit mit der School of Design Thinking des Hasso 
Plattner Instituts entwickelt und bietet als auffälliges 
Detail einen Rundumschutz zum Auswechseln. Die 
sogenannten Bumper, die als möbelschonende Stoßfän-
ger fungieren, gibt es in verschiedenen trendigen Far-
ben und lassen sich fast so leicht wie ein Stirnband aus-
tauschen.

Als weiteres Feature ist der neue Thomas Crooser 
mit wendigen 360 Grad Easy-Drive Lenkrollen ausge-
stattet. Dank einer hochwertige Bodendüse mit LED-
Licht bleibt auch in dunklen Ecken kein Staub liegen. Ein 
Düsenwechsel ist komfortabel per Fußklick im Stehen 
möglich. Und zum Schutz der Gesundheit wird ein 
Blue CleanAir Filtersystem ohne die Verwendung von 
Glasfasern eingesetzt.

Ein extra langes Teleskop-Edelstahl-Saugrohr und 
ein Aktionsradius von 13 m sorgen für schonendes 
und gesundes Staubsaugen. Das funktionale Standard
zubehör, bestehend aus einer Polsterdüse, einer langen 
Fugendüse und einem Möbelpinsel mit Drehgelenk, 
kann mittels eines Varioclips am Gerät mitgeführt 
werden.

Der Crooser ist ein leises Leichtgewicht und steht 
in drei Ausführungen zur Verfügung: Crooser pet für 
Tierhalter mit einer zusätzlichen, extra breiten Tierhaar-
Polsterdüse (190 mm breit), Crooser smart für Umwelt-
bewusste mit nur 1000 Watt Motorleistung besonders 
energieeffizient und trotzdem saugstark. Der Dritte im 
Bunde ist der Crooser care für Parkettbesitzer, ausge-
stattet mit einer hochwertigen Turn-around Parkett
bodendüse, die das Saugen selbst unter niedrigen 
Möbeln (9 cm) ermöglicht und hochwertiges Parkett 
und Laminat schonend pflegt. 

Auf einen Blick

Thomas Crooser

Klein, wendig, saugstark

Praktische 
Zubehöraufbewahrung

Leichter Wechsel der Bumper

Thomas Crooser



Vorwerk: 
Saugstarkes 
Kobold Trio
Kobold Saugroboter, Handstaubsauger und Akkusauger 
präsentierten sich in der diesjährigen Ausstellung des 
IFA Usability Parks im neuen frischen Look. Die vielen 
funktionellen Details konnten die Besucher selbst aus-
probieren.

 
Kobold VR100, VC100, VK150

»» Saugroboter, Akkusauger 

und Handstaubsauger

»» Saugroboter VR100 

um 600 Euro

»» Akkusauger VC100 

um 130 Euro

»» Handstaubsauger VK150 

um 600 Euro

Kobold VR100, VC100, VK150



Die neuen Kobold Staubsauger 
zeigen sich in einem neuen frischen 
Design und vielen leistungsstarken 
Funktionen

Bereits im letzten Jahr konnte der Kobold VR100 
Saugroboter im Live-Test rundum überzeugen: Er sicher-
te sich den „IFA Usability Park Publikumspreis 2012“. 
Das Publikum des IFA Usability Parks erlebt den Kobold 
VR100 auch dieses Jahr in Topform: Durch die aktuel-
le Software-Update Version 3.2 ist sein ohnehin über-
legenes Navigationsverhalten weiter optimiert worden. 
Neben seinem Saug- und Navigationstalent bietet der 
Roboter weitere Vorzüge wie eine zusätzliche Seiten-
bürste für die Rand- und Kantenreinigung, einen leicht 
zu reinigenden Filter, der selbst feine Schmutzpartikel 
zurückhält, und einen hochwertigen und langlebigen 
Lithium-Ionen-Akku. Sein durchdachtes Design – eine 
Verbindung aus runder und eckiger Form – trägt dazu 
bei, dass der Saugroboter Räume bis in die Winkel reinigt.

 Für die schnelle Reingigung zwischendurch leistet 
der handliche, mit dem red dot ausgezeichnete Kobold 
Akkusauger VC100 mit zwei Saugstufen und einer Saug-
dauer von 20 Minuten auf Stufe eins prima Dienste.

Als Dritter im Bunde der Kobold-Profis verbindet der 
VK150 Handstaubsauger hohe Saugkraft mit niedrigem 
Energieverbrauch. Er hat ein Gehäuse aus recycelbarem 
Kunststoff und einen wartungsfreien, kugelgelagerten 
Reluktanzmotor. Die Automatikfunktion passt die Saug-
kraft dem jeweiligen Bodenbelag an. Die Filtertüten sind 
als „Für Allergiker“ geeignet ausgewiesen.

Ein Plus für die Umwelt: Die hochwertigen Gehäuse 
der Geräte bestehen aus recycelbarem Kunststoff. 

Auf einen Blick

Kobold 
VR100, VC100, VK150

Modernes Design

Funktionelles Handling

Recycelbare 
Kunststoffgehäuse

Kobold VR100, VC100, VK150
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