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Technik zu Hause
Bewertungskriterien
So bewerten wir
Die Einteilung der Testgeräte erfolgt nach 3 Klassen: Einstiegsklasse, Oberklasse, Premiumklasse.  
Die Leistung wird entsprechend der Klassen bewertet. 

Einstiegsklasse
Die Produkte der Einstiegsklasse zeichnen sich durch einen günstigen Preis aus. Ideal für 
Anwender,  die so ein Gerät nur gelegentlich nutzen und nicht viel Geld ausgeben möchten. 
Hinsichtlich der Leistung muss man aufgrund des günstigen Preises gegenüber der Ober- und 
Premiumklasse natürlich Abstriche machen.

Oberklasse
In der Oberklasse werden höhere Ansprüche hinsichtlich Bedienung, Leistung, Ausstattung und 
Design gestellt. Diese Geräte sind leistungsfähiger als die in der Einstiegsklasse, sind aber auch 
teurer.
 
Premiumklasse
Das Non-Plus-Ultra in der jeweiligen Gerätekategorie. Die Produkte erfüllen auch gehobene 
Ansprüche.

Bei unseren Testberichten benoten wir nach folgenden Bewertungskriterien 
und prozentualer  Gewichtung:

Verarbeitung      10 %
Ausstattung      30 %
Bedienung       30 %
Praxis/Funktion/Zubereitunsergebnis 30 %

Unser Benotungsschlüssel
sehr gut   1,0
gut – sehr gut  1,5
gut    2,0

Die Ergebnisse werden auf die nächst höhere bzw. tiefere Note gerundet usw.
(z.B. 1.0 - 1,25 = 1,0, 1,26 - 1,75 = 1,5 usw.)
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Fleisch, Fisch oder Gemüse vom Grill 
schmecken einfach lecker. Wer nicht 
mit Holzkohle hantieren möchte, fin-
det eine große Auswahl an Elektro-
grills, teilweise mit Standfuß und Hau-
be. Wir haben drei sehr unterschied-
liche Elektro grills in der praktischen 
Anwendung  getestet.

Elektrogrills werden zwar nicht so 
heiß wie Grills, die mit Holzkohle befeu-
ert werden. Sie sind dafür aber schnell 
einsatzbereit und benötigen weniger Rei-
nigungsaufwand. Praktisch sind Modelle, 
die als Tischgrill oder mit einem Unterbau 
versehen auch als Standgrill betrieben  
werden können (Severin und WMF).

Standgrills mit Haube  erlauben hin-
gegen auch das sehr beliebte langsame 
Garen (Rommelsbacher) bzw. indirektes  
Grillen. Das Funktionsprinzip eines Elek-

Praxistest

3 Elektrogrills
3 Elektrogrills im Test 



3 Elektrogrills im Test 

trogrills ist einfach: Sobald die Stromversorgung steht, 
kommt die meist in die Grillplatte integrierte Heiz spirale 
(Rommelsbacher  und WMF) schnell auf Temperaturen. Die 
Grillplatte besteht aus antihaft-beschichtetem Material. 

Rillen in der Grillplatte erzeugen später das typische 
Grill-Muster. Der Severin-Grill verfolgt ein anderes Prin-
zip: hier wird über die sichtbare Heizschlange ein Metall-
rost gelegt. Die Elektrogrills arbeiten mit unterschiedlich 
getakteten Heizintervallen und unterscheiden sich auch 
in der Höchsttemperatur. Das Funktionsprinzip ist bei den 
vorgestellten Geräte identisch und recht einfach. Die Grill-
temperatur wird dadurch geregelt, dass die Heiz elemente 
für eine bestimmte Zeit ein- bzw. ausgeschaltet werden. 
Stellt man hohe Temperaturen ein, ist die Einschaltzeit 
entsprechend lang, die Ausschaltzeit kurz. Bei niedrigen 
Temperaturen  genau anders herum. Für ein schmackhaftes 
Fleisch-Grillergebnis sollte sie mindestens +170°C betragen, 
damit Steaks und Co. tatsächlich 
gegrillt statt gekocht werden. Für 
den Test haben wir Minuten schnitzel 
aufgelegt und diese 1 Minute von 
jeder Seite „brutzeln“ lassen. Wir 
haben außerdem die Höchsttempe-
ratur und Temperaturschwankun-
gen gemessen. Sinkt die Tempera-
tur während des Grillens  zu sehr ab, 
ist das Grillergebnis entsprechend 
unbefriedigend. 



3 Elektrogrills im Test 

Rommelsbacher BBQ 2004/S

Verarbeitung und Ausstattung
Der 2.200 Watt BBQ 2004/S von Rommelsbacher  

ist ein robuster Standgrill mit einer großen runden Grill-
platte mit integriertem Fettablauf und einem klappbaren  

Rommelsbacher BBQ 2004/S

 + Klapphaube mit Temperatur-
bereichs-Anzeige

 + Kein Stromverbrauch 
in „Null-Stellung“ 

 - lange Schaltzyklen



Haubendeckel mit Handgriff. Ein abnehmbarer Tempe-
raturregler befindet sich an der Grillschale  und eine Tem-
peraturanzeige auf dem Deckel – beide mit Farbzonen.  
Der Grill hat eine entnehmbare Fettauffang schale und 
ein Ablagebord mit Einstellmulden für Flaschen oder 
Gläser und Haken zum Aufhängen von Grill-Utensilien. 
Die Grillfläche ist zudem zu einem Viertel glatt - ideal für 
Gemüse oder Fisch. 

Bedienung
Der Rommelsbacher BBQ 2004/S muss zunächst 

zusammengebaut werden. Hat man die beiliegen-
de Anleitung verstanden, geht das recht schnell und 
einfach.  

Wie empfohlen heizen wir den Grill bei 
geschlossenem  Deckel auf höchster Stufe etwa 5 
Minuten  vor. Die Temperatureinstellung kann stufenlos 
eingestellt werden und ist farblich markiert. Analog dazu 
zeigt die Temperaturanzeige auf dem Deckel die glei-
chen Farbsegmente - leider keine richtigen Gradzahlen.  

Während des Grillens auf höchster Stufe bewegt 
sich die Temperatur im Bereich von 135 und 180 °C. Durch 
die langen Schaltzyklen ist bei den unterschiedlich  ein-
stellbaren Heizstufen die Schankungsbreite mit 45 - 
50°C relativ hoch, das heißt die Temperatur fällt vom 
Höchstwert in jeder Stufe um fast 50°C ab, wenn der 
Grill gerade  nicht heizt. Der Einstellbereich bewegt sich 
zwichen  maximal 80°C in Stufe 2 bis zu 180°C in höchster 
Stufe. So entwickelt der Rommelsbacher BBQ nicht die 
allerhöchste Temperatur, bietet aber mit seiner Klapp-
haube die Möglichkeit des langsamen und schonen-
den Garens auch bei niedriger Temperatur - ein Kern-
temperatur-Thermometer sollte dann aber zum Einsatz 
kommen,  um perfekte Ergebnisse zu erzielen.  

3 Elektrogrills im Test 

Verarbeitung gut - sehr gut

Ausstattung sehr gut

Bedienung gut - sehr gut

Funktion gut - sehr gut

Preis  um 207 Euro

Testergebnis

Oberklasse

Elektrogrill
Rommelsbacher BBQ 2004/S

Ausgabe 4/2016

gut - sehr gut (1,5)
3 Elektrogrills
im Praxistest

Verarbeitung 10%, Ausstattung 30%, 
Bedienung 30%, Funktion 30%



Verarbeitung und Ausstattung
Der Severin PG 2792 kann als Tisch-

grill und mit dem Untergestell als Standgrill 
betrieben werden. Der Aufbau des PG 2792: 
Grillwanne, Heizschlange mit Temperaturreg-
lung und Kontrollleuchte, verchromter Grill-
rost. Ein abnehmbarer Windschutz gehört 
zum Lieferumfang, außerdem eine Zange um 
den heißen Grillrost abnehmen zu können. 
Das Untergestellt hat einen praktischen Ablagerost. 

Bedienung
Die Montage des Untergestells mit Ablagerost ist 

mit Hilfe von Flügelschrauben schnell erledigt. Bevor 
gegrillt werden kann, muss die Grillwanne bis zur Max-
Markierung mit Wasser befüllt werden. Anschließend 
darf der Stecker in die Steckdose. Erst wenn der stufen-
lose Temperaturregler die „Null-Position“ verlässt, ver-
braucht der Grill auch Strom.

Wir stellen auf die höchste Stufe ein und messen 
als Höchsttemperatur 130°C am Grillrost, was für ein 
schnelles und knackiges Grillergebnis leider zu wenig 
ist – hier muss man sich auf lange Garzeiten einstellen. 
Ungünstig ist das Auflegen von mariniertem Fleisch, 
weil die Marinade auf die Heizschlange tropft. Ist das 
Wasser in der Wanne verdampft, muss nachgefüllt wer-
den – hier ist Vorsicht geboten, da der Grill heiß ist.

3 Elektrogrills im Test 

Verarbeitung gut - sehr gut

Ausstattung gut - sehr gut

Bedienung gut

Funktion befriediegend

Preis  um 100 Euro

Testergebnis

Einstiegsklasse

Elektrogrill
Severin PG 2792

Ausgabe 4/2016

gut (2,0)
3 Elektrogrills
im Praxistest

Verarbeitung 10%, Ausstattung 30%, 
Bedienung 30%, Funktion 30%

Severin PG 2792

 + Kein Stromverbrauch 
in „Null-Stellung“

 - Sichtbare Heizschlange

 - Temperatur

Severin PG 2792
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WMF Lono Family Grill

 + 2 getrennt 
regelbare Grillplatten

 + hohe Temperatur

 + Heizintervalle in 
schneller Folge

WMF Lono Family Grill

Ausstattung und Verarbeitung
Der 2.400 Watt WMF Lono Family Grill ist ein 

stabiles  Gerät mit hochwertiger Chromargan-Oberfläche.  
Ein Untergestellt kann optional für 70 Euro hinzuge-
kauft werden. Die beiden Grillplatten mit integrierter 
Heizschlange können getrennt voneinander betrieben 
werden.  Das bietet den großen Vorteil auch unterschied-
liche Temperaturen einstellen zu können. So grillt man 
auch der einen Seite die Wurst oder das Stück Fleisch, 
auf der anderen Seite schonend Gemüse oder Fisch oder 
nutzt die zweite Platte einfach zum Warmhalten.

WMF bietet dazu zwei getrennte Temperaturregler.  
Der Lono Family Grill ist mit einer Fettauffangschale aus-



gestattet. Zum Lieferumfang gehören ein abnehmbarer 
Windschutz und eine Grillzange.  

Bedienung
Der WMF Lono Family Grill heizt auf, sobald er mit 

Strom versorgt ist. Für den Test regeln wir zunächst auf 
Höchststufe. Schnell ist die Höchsttemperatur von 250°C 
erreicht, die beim Fleischauflegen auf 230°C absinkt. Die 
Heizintervalle folgen sehr kurz aufeinander - wodurch 
die Temperatur im Abschaltzyklus auch jeweils nur 
um ca. 20°C absinkt, bevor das Heizelement wieder  
anspringt.  

Das Minutenschnitzel ist entsprechend zügig 
fertig, hat typische Röststreifen und bleibt dank der 
hohen Temperatur saftig. Als kleinen Nachteil empfin-
den wir, dass der Family Grill auch schon heizt - wenn 
der Regler vermeintlich auf Null stehlt. Dann messen 
wir eine Temperatur  von 85°C. Der gesamte Regelbe-
reich erstreckt sich stufenlos von diesen 85°C bis hin 
zu den maximalen 250°C - genug Spielraum für viele 
Anwendugen.  Die beiden Grillplatten lassen sich mit Hil-
fe eines Klicksystems leicht lösen, die Fettschale leicht 
entnehmen.

Praktisch: Diese Teile und auch die mitgelieferte 
Grillzange dürfen zur Reinigung in die Spülmaschine. 
Der WMF Lono Family Grill hat seitliche Handgriffe, die 
auch bei längerem Betrieb des Grills nicht heiß werden.   
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Verarbeitung sehr gut

Ausstattung sehr gut

Bedienung sehr gut

Funktion sehr gut

Preis  um 170 Euro

Testergebnis

Oberklasse

Elektrogrill
WMF Lono Familiy Grill

Ausgabe 4/2016

sehr gut (1,0)
3 Elektrogrills
im Praxistest

TESTSIEGER

Elektrogrill
WMF Lono Familiy Grill

Ausgabe 4/2016

3 Elektrogrills im Praxistest

Verarbeitung 10%, Ausstattung 30%, 
Bedienung 30%, Funktion 30%



Fazit
Wer einen stabilen Standgrill mit großer Grillfläche 

sucht und außerdem auf einen Deckel Wert legt um Grill-
gut auch langsam zu garen ist mit dem Rommelsbacher  
BBQ 2004/S mit einem Verkaufspreis von rund 207 Euro 
gut beraten.

Der Severin PG 2792 für rund 100 Euro, mit 
stabilem  Untergestell und großem Edelstahlrost über 
einer sichtbaren Heizschlange erfordert aufgrund einer 
gemessenen  Höchsttemperatur von maximal 130°C ent-
sprechend längere Zeiten.

Der WMF Lono Familiy Grill für rund 170 Euro 
(ohne Tischgestell) hat zwei Grillplatten, die unabhän-
gig voneinander geregelt werden können. Der Grill 
entwickelte  nach unseren Messungen die höchste Tem-
peratur mit wenigen Schwankungen dank kurz aufein-
ander folgenden  Heizintervallen. Entsprechend gut und 
gleichmäßig sind die Grillergebnisse.    

3 Elektrogrills im Test 

10 Tipps für den Elektrogrill 
1. Einen Grill nach den persönlichen Anfor-
derungen aussuchen (z.B. Größe der Grill-
fläche)

2. Wer nicht nur Fleisch, sondern auch Fisch, 
Gemüse und Obst zubereiten oder Gegrill-
tes warm halten möchte, sollte einen Grill 
mit Temperaturregler wählen 

3. Vor dem ersten Gebrauch den Grill ein-
mal erhitzen, damit der Schutzfilm auf der 
Heizschlange verdampfen kann und keinen 
unangenehmen Beigeschmack erzeugt

4. Für den Betrieb auf Balkon, Terrasse oder 
im Garten ist ein ausreichend langes Kabel 
hilfreich

5. Geräte mit Deckel erlauben auch langsa-
mes Garen bei niedrigen Temperaturen

6. Das Grillgut erst auflegen, wenn die 
gewünschte Temperatur erreicht ist. Schar-
fes Angrillen gelingt erst ab + 170 °C

7. Nicht zu viel kaltes Fleisch auf einmal auf-
legen, da dann die Temperatur zu schnell 
absinkt

8. Wenn möglich, das Grillgut auflegen, 
wenn der Grill gerade heizt. Bei Rommelsba-
cher und Severin sieht man dies an der Kon-
trolllampe. Dann kühlt die Grillfläche durch 
das kalte Fleisch nicht so stark ab.

9. Die Grillplatten haben in der Regel eine 
Antihaftbeschichtung. Deshalb Grillwerk-
zeug aus Kunststoff oder Holz benutzen, um 
Beschädigungen zu vermeiden. 

10. Nach dem Grillen das Gerät unbedingt 
handwarm abkühlen lassen, bevor es gesäu-
bert wird 



Hersteller  Rommelsbacher  Severin  WMF

Typ  BBQ 2004/S  PG 2792  Lono Family Grill

Preis  um 207 Euro  um 100 Euro  um 170 Euro

Grillfläche cm  Durchmesser 41  Grillrost 41 x 26  2 a.  28 x 25

Platten herausnehmbar  ja  ja  ja

Integrierte Heizschlange  ja  nein  ja

Kabellänge  160 cm  94 cm  180 cm

Kabelaufwicklung  nein  nein  ja

Leistung in Watt  2.200  2.500  2.400

Betriebsanzeige  ja  ja  ja

Temperaturregler  stufenlos  stufenlos  2 x stufenlos 

Ein-Aus-Schalter  ja  ja  nein

Betriebs-Kontrollleuchten  ja  ja  ja

Abnehmbarer Windschutz  Klapphaube  ja  ja

Standfuß  ja  ja  optional

Fettauffangschale  ja  Grillwanne  ja

Spülmaschinenreinigung  nein  nein  ja

Besonderheiten  Deckelhaube  Verchromter Grillrost  Grillplatten getrennt nutzbar

Zubehör  Reinigungsschaber  Zange für Rostabnahme  Grillzange

3 Elektrogrills im Test 



Es ist eine köstliche Erfrischung und man weiß was drin 
ist: Selbst hergestelltes Speiseeis. Mit einer Kompres-
sor Eismaschine soll die Eigenproduktion schnell und 
unkompliziert gelingen. Wir haben der Vanilla Sky Eis-
maschine von Klarstein bei der Arbeit zugesehen und 
die wichtigsten Details festgehalten. 

Ausstattung und Verarbeitung
Die Klarstein Vanilla Sky Eismaschine macht mit 

ihrem stabilen Metallgehäuse bereits auf den ersten Blick 
einen soliden Eindruck. Auf der Geräteoberseite erlaubt 
ein verschließbarer, transparenter Deckel Einblick auf 
den 2 Liter Metall-Eisbehälter und den entnehmbaren 
Rührarm aus Kunststoff. Hier sind auch die Bedientasten 

Praxistest
Praxistest Klarstein Vanilla Sky 

Klarstein Vanilla Sky 
(Herstellerangaben)

 » 180 Watt Kühlkompressor

 » Eisbehälter-Volumen 2 Liter

 » Ein-/Ausschalter 

 » 3 Bedientasten und Digital-Display

 » Start-/Stopp-Taste

 » inklusive 250ml Messbecher und 
Portionierlöffel

 » Zubereitungszeit 
in Minutenschritten einstellbar

 » Kühlhalte-Modus für 1 Stunde

 » Motorschutz-Funktion: Gerät 
schaltet  sich bei Blockierung ab

 » Antirutsch-Gummifüße 
für sicheren Stand

 » Maße Gerät: 27 x 36 x 31 cm (BxHxT)

 » Gewicht Gerät: ca. 10 kg

Klarstein Vanilla Sky 



und ein LED-Display untergebracht.  Mitgeliefert werden 
ein Messbecher und ein Eis-Portionierer.  Bei der Klar-
stein Vanilla Sky handelt es sich um eine Kompressor- 
Eismaschine. Der 180 Watt Kompressor kühlt während 
der Eisbereitung alle Zutaten auf die nötige „Speiseeis-
Temperatur“ herunter.  

Bedienung
Sobald die Maschine mit Strom versorgt ist, kann 

die Eisproduktion beginnen. Das Standardrezept aus 
der Bedienungsanleitung ist die Vorlage für unser Test-
eis. Mit dem beiliegenden Messbecher lassen sich 
die Zutaten  (Milch, Sahne, Zucker, Vanilleextrakt) ein-
fach abmessen und in den Eisbehälter in der Maschine  
einfüllen.  Der transparente Deckel wird durch Drehen 
fest verschlossen.  Sollen später noch weitere Zutaten 
eingefüllt werden, muss der komplette Deckel abge-
nommen werden.

Die Laufzeit wird über die beiden Tasten Plus 
und Minus eingestellt und im Display angezeigt. Wird 
die Start/Pause Taste gedrückt, geht die Vanilla Sky in 
Produktion:  Der Rührarm dreht sich gemächlich und 
ein leises Brummen zeigt, dass der Kompressor arbeitet. 
Ist das Ende der Laufzeit erreicht ertönt ein dreifaches 
Signal. Da uns das Eis nach der angegebenen Zeit noch 
nicht cremig genug ist, verlängern wir und erhalten nach 
gut einer Stunde die  gewünschte, cremige Konsistenz.  
Hier muss man aber gerade bei Milcheis etwas Finger-
spitzengefühl haben, damit das Eis nicht „buttrig“ wird. 

Der Eisbehälter lässt sich dank Henkel leicht ent-
nehmen. Mit dem praktischen Portionierer verteilen 
wir attraktive Eisbällchen, die wirklich lecker schme-
cken. Damit das Eis nach der Zubereitung nicht direkt 
wieder schmilzt, hält die Klarstein Vanilla Sky das Eis für 
eine Stunde kühl. Eine Motorschutzfunktion stellt außer-
dem sicher, dass sich das Gerät selbstständig abschaltet, 
sollte  es durch festgefrorene Zutaten blockiert werden.

Praxistest Klarstein Vanilla Sky 

Mit 2 Liter Fassungsvermögen ist die 
Klarstein Vanilla Sky ideal für viele 
Portionen leckeres Speiseeis

Klarstein Vanilla Sky

 + Edelstahl-Korpus

 + 2 Liter Eisbehälter

 - Zubereitungszeit



Fazit
Die Klarstein Vanilla Sky ist eine robuste Kompressor- 

Eismaschine, die während der Eisbereitung die Zutaten 
herunter kühlt. Der Metall-Eisbehälter fasst bis zu 2 Liter 
Inhalt, die Zutaten lassen sich mit Hilfe des beiliegenden  
Messbechers leicht einfüllen und das fertige Eis mit 
einem speziellen Portionierer gut verteilen.

Die Bedienung der Maschine ist einfach, auch 
wenn der Deckel für weitere Zutaten komplett abge-
nommen werden muss. Die Eisbereitung braucht deut-
lich länger als im Rezept aus der Bedienungsanlei-
tung angegeben; mit etwas Erfahrung weiß man aber 
schnell, welche Zeit man einstellen muss. Das zuberei-
tete Eis war gleichmäßig  cremig und hielt seine Konsis-
tenz dank Kühlhaltefunktion für maximal eine Stunde. 
Alle entnehmbaren  Teile werden im warmen Spülwasser 
schnell wieder sauber für den nächsten Einsatz.

Praxistest Klarstein Vanilla Sky 

Verarbeitung sehr gut

Ausstattung gut

Bedienung gut

Eisbereitung gut

Preis  um 270 Euro

Testergebnis

Oberklasse

Esimaschine
Klarstein Vanilla Sky

Ausgabe 4/2016

gut (2,0)

Verarbeitung 10%, Ausstattung 30%, 
Bedienung 30%, Zubereitungsergebnis 30%

http://www.klarstein.de


Sonderthema „Frühjahrsputz“
Wenn sich der Frühling ankündigt machen viele ordentlich „Putz“. 
Im Haus und im Garten wird alles auf Vordermann gebracht. Gar-
dinen werden gewaschen, Fenster gereinigt, jeder Winkel gründ-
lich vom Staub des Winters befreit.
Draußen wartet der Rasen auf seinen ersten Schnitt. Terrassen, 
Wege und Gartenmöbel, die draußen überwintert haben, sehen 
nach einer Behandlung mit dem Hochdruckreiniger aus wie neu. 
Wie gut, dass es viele elektrische Helfer gibt, die beim Frühjahrs-
putz  zur Hand gehen. Hier eine kleine Zusammenstellung. 

Frühjahrsputz

Bügelstation CareStyle 5-Serie von Braun

Eine Dampfbügelstation, die mitdenkt - eine 
prima  Sache. Die Dampfbügelstation IS  5042 aus der 
neuen CareStyle 5-Serie von Braun macht das Vor-
sortieren überflüssig und wählt dank iCare-Technologie 
automatisch  die richtige Bügeltemperatur.

 » Preis: um 250 Euro. 

Akku Heckenschere Einhell GE-CH 1855 Li

Hecken, Gestrüpp und Gehölz müssen regelmä-
ßig gestutzt werden. Mit einer Akku-Heckenschere  
lassen sich diese Arbeiten bequem erledigen. Das 
 Einhell-Modell  gehört zur PowerXChange Familie des 
Herstellers, bei der die Akkus unter einer Vielzahl von 
Gartengeräten und Werkzeugen  getauscht und bei grö-
ßeren Geräten auch gekoppelt werden können. 

 » Preis: um 120 Euro. 



Hoover Fensterreiniger Jive JWC 60 B

Rund 20 Fenster oder etwa 40 bis 60 Quadratme-
ter Glasfläche schafft der kabellose Fensterreiniger Jive 
JWC 60 B von Hoover mit einer Laufzeit von bis zu 15 
Minuten  bei vollem Akku. im Lieferumfang sind zwei 
alternative Absaugdüsen mit einer Breite von 270 mm 
und 180 mm, eine Sprühflasche mit zwei Mikrofaser-
tüchern und 20 ml Glasreinigungskonzentrat enthalten.

 » Preis: um 79 Euro 

Frühjahrsputz

Rasenmäher Roboter Husqvarna

Ein gleichmäßig gemähter Rasen ohne einen 
Mäher über die Wiese schieben zu müssen - mit dem 
Automower  von Husqvarna wird diese Vorstellung 
Wirklichkeit. Die Klingen des Gartenhelfers schneiden 
kontinuierlich wenige Millimeter des Rasens und ver-
passen ihm dank der freien Bewegungsmuster einen 
konstanten  Schnitt ohne Fahrspuren.

 » Preis: ab ca. 1.420 Euro 

Kobold VR200 Staubsaugerroboter

Gründlich und zuverlässig wandert der Kobold 
VR200 durch die Räume und säubert alle Böden. Dabei 
überwindet er auch bis zu 2 cm hohe Hindernisse, saugt 
in den Ecken und dank geringer Bauhöhe auch unter vie-
len Möbeln. Mit Ultraschallsensoren und Laser scanner 
navigiert er mühelos durch alle Räume.  Mit Hilfe  von 
Magnetstreifen können Bereiche, die nicht gereinigt 
werden sollen, abgegrenzt werden.

 » Preis: um 750 Euro 



Dyson
Pure Cool Link

Frische, saubere Raumluft - auch wenn ich nicht zuhause  
bin? Das geht ganz einfach mit dem neuen Dyson Pure 
Cool Link Luftreiniger. Komfortabel kontrolliert und 
gesteuert via WLAN - auch von unterwegs.

Per App-Steuerung auch von unterwegs die 
aktuelle  Qualität der Luft innerhalb und außerhalb der 
eigenen vier Wände in Echtzeit kontrollieren und sie bei 
Bedarf wirkungsvoll reinigen lassen - kein Problem mit 
dem Dyson Pure Cool Link Luftreiniger.

Sein Herzstück ist eine hocheffiziente Kombina-
tion aus HEPA- und Aktivkohlefilter, die 99,95 Prozent 
aller Partikel bis zu einer Größe von 0,1 Mikron, also 
einem Tausendstel Millimeter, aus der Luft entfernt. Der 
Dyson  Pure Cool Link filtert so nicht nur Pollen, Schim-
melpilzsporen und Feinstaub, sondern auch Gerüche, 
gasförmige  Schadstoffe, Tabakrauch und sogar Allerge-
ne und Bakterien zuverlässig aus der Luft.

Für den komfortablen Zugriff ist der Luftreiniger 
über WLAN mit dem Internet verbunden. Per Dyson Link 
App (für Android und iOS) können die Echtzeitdaten zur 
Luftqualität innerhalb und außerhalb der vier Wände  
abgerufen und das Gerät bei Bedarf aktiviert werden. 
Im Auto-Modus aktiviert sich der Dyson Pure Cool Link 
gemäß der vorher definierten Zielwerte selbstständig.  

Der Luftreiniger kann aber auch per App-Steuerung 
manuell eingestellt oder ein regelmäßiger Reinigungs-
plan vorprogrammiert werden. Die Luftqualität im 
Innenraum ermittelt das Gerät über integrierte Sensoren. 

Präzise Informationen über die Außenluftqualität 
im jeweiligen Wohnumfeld werden laut Dyson durch ein 

Frühjahrsputz: Dyson Pure Cool Link

 » Luftreiniger ohne Rotorblätter, mit 
WLAN-Anbindung

 » Farben: weiß/silber und anthrazit/
blau

 » Preise: 
Turmmodell um 580 Euro 
Tischmodell um 500 Euro

 

Dyson Pure Cool Link

Allzeit frühlingsfrische Luft



Den neuen Dyson Pure Cool Link Luft-
reiniger und eine WLAN-Anbindung 

– mehr braucht es nicht, um die Luft-
qualität in Innenräumen effizient zu 
verbessern

global führendes Unternehmen bereitgestellt, das durch 
ein dichtes Netz von Messstationen und Algorithmus-
Berechnungen klimatischer Daten, wie Windverhältnis-
sen und Niederschlag, individuelle Daten ermittelt.

Die Technologie im Dyson Pure Cool Link
1. Durch einen energieeffizienten Gleichstrom-

motor ohne verschleißanfällige Kohlebürsten wird die 
Luft über ein Ventilatorrad im Standfuß des Geräts 
angesaugt.  

2. Die Luft durchströmt den patentierten 360° 
HEPA-Filter aus Glasfasern und wird dabei gereinigt. Der 
HEPA-Filter besteht aus feinen Borosilikat-Glasfasern  
und hat im ausgebreiteten Zustand eine Fläche von 1,1 
qm. Für eine effiziente Filtration von Schwebstoffen ist 
der Filter mehr als 200 Mal gefaltet und fängt so selbst 
winzige Partikel bis zur Größe von 0,1 Mikrometer ab.

3. Eine zweite Filterschicht aus Aktivkohlegranulat  
filtert Gerüche und gasförmige Schadstoffe, wie z. B. 
Farbdämpfe, aus der Luft und schließt sie ein.

4. Die gereinigte Luft wird mittels Air Multiplier 
Technologie effizient, gleichmäßig und leise im Raum 
verteilt. Durch die zusätzliche Ventilatorfunktion sorgt 
der Dyson Pure Cool Link mit einem starken Luftstrom 
im Sommer für angenehme Abkühlung. Im automati-
schen Nachtbetrieb arbeitet das Gerät besonders leise 
und mit abgedunkelter LED-Anzeige.

Der Luftreiniger wurde von der Gesellschaft für 
Lärmbekämpfung mit der Quiet Mark (Zeichen für 
besonders geräuscharme Geräte) akkreditiert und durch 
die Allergy Standards Limited als asthma- und aller-
giefreundliches Produkt zertifiziert. 

Auf einen Blick

HEPA Filter

besonders leicht zu reinigen

leiser Betrieb

Kontrolle und Steuerung 
per Dyson Link App 
(für Android und iOS)

Frühjahrsputz: Dyson Pure Cool Link



Dyson v6
Mattress

Zum Frühjahrsputz gehört auch die gründliche Reinigung  
der Matratzen. Die Dyson v6 Modellreihe schickt mit 
dem v6 Mattress einen Spezialisten an die Betten,  der 
für die Entferung von Allergenen in Matratzen zuständig  
ist.

Du bist niemals allein im Bett - diesen Spruch 
kennt man. Gemeint sind die fürs menschliche Auge 
unsichtbaren Hausstaubmilben, die in den Matratzen 
ideale Lebensbedingungen finden. Rund 28 Gramm 
abgestorbene  Hautzellen verliert ein Mensch durch-
schnittlich im Monat – die Nahrungsgrundlage von 
Hausstaubmilben. Körperwärme und Feuchtigkeit 
machen unser Bett zusätzlich zum Milbenparadies und 
bieten ihnen beste Voraussetzungen für eine stetige 

 

Dyson v6 Mattress

 » Akkustaubsauger für Matratzen

 » HEPA-Filter

 » Elektrische Bürste

 » Preis: um 300 Euro

Frühjahrsputz: Dyson v6 Mattress

Der Matratzenprofi



Der Dyson v6 Mattress - der kabellose  
und handliche Matratzenprofi mit viel 
Power

Vermehrung.  Während Milben selbst für den Menschen 
harmlos sind, können ihre Ausscheidungen Allergien, 
Asthma und Hautekzeme auslösen. Bis zu 2,2 Millionen 
dieser Krabbeltierchen können in einem Bett nisten. Jede 
Milbe produziert täglich etwa 20 Kotausscheidungen.  
Diese kommen nicht nur mit unserer Haut in Berührung,  
sondern werden im Schlaf inhaliert. 

Hier betritt der neue kabellose v6 Matress die 
Bühne  und will den Allergenen den Garaus machen.

 Matratzen regelmäßig absaugen
Allein in Deutschland leiden derzeit etwa fünf Milli-

onen Menschen unter Allergien.  Laut mikrobiologischen 
Untersuchungen können  Matratzen durch Absaugen am 
effektivsten von Allergenen befreit werden, die auf Mil-
ben zurückzuführen sind. Auf Basis dieser Erkenntnis 
entwickelte Dyson den v6 Mattress. 

Der eingebaute digitale V6 Motor garantiert 
höchste  Saugkraft und dadurch die Tiefenreinigung der 
Matratze und das Entfernen der Stauballergene. Gleich-
zeitig werden abgestorbene Hautzellen aufgesaugt, so 
dass den Milben ihre Nahrungsquelle dauerhaft entzo-
gen wird.

Der integrierte HEPA Filter entfernt Bakterien und 
Allergene zudem aus der Luft, bevor sie das Gerät wieder 
verlässt.  Ohne lästiges Kabel und mit seinem geringen  
Gewicht eignet sich der v6 Mattress ideal zur Reinigung  
von Betten und Polstern.

Wie alle Dyson Staubsauger kommt das Gerät dank 
der patentierten Zyklonentechnologie ohne Beutel  
aus und bietet konstante Saugkraft bei einer Akkulauf-
zeit von bis zu 20 Minuten im normalen und 6 Minuten 
im Max-Modus. Die elektrische, rotierende Bürste mit 
Nylonborsten löst Staubmilben, Schmutz und Allergene  
aus den Fasern, die so direkt eingesaugt werden können.  
Die Düse ist besonders breit, damit auch die äußeren 
Kanten der Matratze gereinigt werden können. 

Auf einen Blick

Dyson v6 Mattress

Weiterentwickelter Dyson 
Digitale Motor V6

Bis zu 110.000 Umdrehungen 
in der Minute

Zyklonentechnologie

Frühjahrsputz: Dyson v6 Mattress



Dyson v6

Ohne lästiges Kabel und gnadenlos gegen Staub sind 
die Dyson v6 Modelle neuer Generation nicht nur 
beim Frühjahrs putz starke Verbündete. Mit neuen 
Bodendüsen bewegen  sie sich virtuos über Hart- und 
Teppichböden. 

 

Dyson v6

 » Kabellose Zyklonstaubsauger

 » 5 verschiedene Modelle 
für alle Bodenarten

 » Preise: 
von 330 Euor bis 500 Euro, 
je nach Ausstattung

Frühjahrsputz: Dyson v6

Die
starken 
Kabellosen



Dank neuer Bodendüsen und dem 
Dyson Digitalen Motor V6 ist die neue 
Generation kabelloser Staubsauger 
von Dyson jetzt noch leistungsstärker

Sie sind klein, leicht und noch leistungsstärker - die 
kabellosen Staubsauger Dyson v6 mit patentierter  Zyk-
lonentechnologie, einem verbesserten Motor und wei-
terentwickelter Düsenperformance. Ohne Kabelgewirr 
reinigen sie alles von der Decke bis zum Boden. Und 
auch im Auto oder auf Polstern sind sie als Akkustaub-
sauger gründlich unterwegs - und das bis zu 20 Minuten  
lang bei konstanter Saugleistung.

Beim Dyson v6 filtert die patentierte 2 Tier Radial  
Zyklonentechnologie mit starken Zentrifugalkräften 
Staub und Schmutz aus der Luft. Bei dieser verfeinerten  
Technologie arbeiten bis zu 15 kleine Zyklone, aufgeteilt 
in 2 Reihen, parallel zueinander, um den Luftfluss und 
die Zentrifugalkräfte zu erhöhen und damit noch mehr 
mikroskopisch kleine Staubpartikel aufzunehmen. 

Angetrieben werden die v6 Modelle vom neu-
en, leistungsstarken und kompakten Dyson Digitalen 
Motor V6. Der Dyson Motor ist laut Hersteller mit bis 
zu 110.000 Umdrehungen pro Minute bis zu drei Mal 
leistungsfähiger  als herkömmliche Motoren und ist 
dabei energieeffizient.

Ein weiterer Vorteil der v6 Modelle liegt in ihrer 
Akkuladezeit: Lediglich 3,5 Stunden werden benötigt, 
bis sie wieder einsatzbereit sind.

Dyson v6 Fluffy: für‘s Grobe und Feine
Grober oder feiner Staub? Hier stoßen viele Staub-

sauber an ihre Grenzen. Um feinen Staub aufnehmen zu 
können, muss ein Staubsauger unmittelbaren Kontakt 
mit dem Schmutz haben und es darf möglichst keinen 
Zwischenraum zwischen Düse und Boden geben. Das 
hat meist zur Folge, dass gröberer Schmutz wie Reiskör-
ner oder Katzenstreu vor der Bodendüse hergeschoben  
werden und nicht aufgenommen werden können. Ver-
fügt der Staubsauger jedoch über einen größeren 
Abstand zum Boden, lässt die Saugleistung nach und 
es kommt zu Rückständen von feinem Staub. Der Dys-
on v6 Fluffy schafft als neuer kabelloser Hartboden-
Spezialist von Dyson beides. Denn die Dyson Ingenieu-

Frühjahrsputz: Dyson v6



re haben die traditionelle Bodendüse zu einer Elektro-
bürste mit Soft-Walze weiterentwickelt. Die motorisier-
te Bürst walze verläuft über die gesamte Breite der Düse. 
Weiches Nylon nimmt dabei groben Schmutz, Carbon-
fasern feinen Staub auf.

James Dyson zu seiner neusten Erfindung: „Anstatt 
Feinabstimmungen vorzunehmen haben die Dyson 
Ingenieure die gesamte Bodendüse überarbeitet, was 
eine deutlich höhere Leistung hat. Wir haben die Boden-
düse mit der 20-fachen Menge an Staub getestet. Der 
v6 Fluffy saugt alles mühelos auf – große und kleine 
Partikel.“ 

Dyson v6 Absolute und Dyson v6 Total Clean
Diese beiden Modelle sind eine vollwertige Alter-

native zu einem Bodenstaubsauger. Sie verfügen über 
eine neue Elektrobürste mit Direktantrieb, einen star-
ken 45-Watt-Motor und einen waschbaren Nachmo-
torfilter, der selbst Partikel mit einer Größe von nur 0,3 
Mikrometern  erfasst.

Allergene, Pollen und Schimmelsporen werden 
herausgefiltert und Luft ausgeblasen, die reiner sein soll 
als die Umgebungsluft. Die Elektrobürste mit Direkt-
antrieb dringt noch tiefer in Teppiche ein und nimmt 
so noch mehr Schmutz und Staub auf. Zusammen mit 
der Parkettdüse beim v6 Absolute und der Elektro-
bürste mit Soft-Walze beim v6 Total Clean nehmen es 
beide kabellosen  Staubsauger mit jeglicher Art von 
Verschmutzung  auf, egal ob auf Teppichen oder auf 
Hartböden.

Frühjahrsputz: Dyson v6

Auf einen Blick

Dyson v6

Akkulaufzeit je nach 
Saug leistung 8 - 20 Minuten

Ladezeit 3,5 Stunden

Behältervolumen 0,4 Liter



Philips
Pastamaker
Laut Ernährungsreport 2016 lieben die Deutschen 
Nudeln. Da kommt der Philips Pastamaker gerade 
richtig.  Das Gerät kann in nur 10 Minuten ein halbes 
Pfund Nudeln mit der gewünschten Struktur herstellen.

Mit rund 35 Prozent sichern sich die italieni-
schen Klassiker Spaghetti, Penne und Co. hierzulan-
de den ersten  Platz im Rennen um den Titel des Lieb-
lingsgerichts, das besagt der aktuelle Ernährungsre-

 

Philips Pastamaker HR2358/12

 » Mit integrierter Waage

 » Alle abnehmbaren Teile 
auch spülmaschinengeeignet

 » Rezeptheft mit 40 Rezeptideen

 »  Volumen: 600 Gramm frische Pasta 
oder Nudeln

 » Preis: um 260 Euro, ab Mai 2016 
erhältlich

Philips Pastamaker HR2358/12



Der Philips Pastamaker kann in nur 10 
Minuten ein halbes Pfund Nudelteig 
mit der gewünschten Struktur zube-
reiten – und das voll automatisch

port Bundes ministeriums für Ernährung und Landwirt-
schaft. Den Teig jedoch frisch und selbst herzustellen ist 
für Viele zu aufwändig. Hier kommt der Pastamaker ins 
Spiel, der innerhalb von nur wenigen Minuten bis zu 600 
Gramm Nudeln produzieren will.

Das Besondere am neuen Pastamaker: Eine 
integrierte  Waage macht das Abwiegen der jeweili-
gen Zutaten zum Kinderspiel. Per Knopfdruck zeigt 
das Display  auf der Oberseite des Geräts an, wie viel 
Flüssigkeit der jeweiligen Menge an Mehl hinzuge-
geben werden  muss. Durch vollautomatisches Kne-
ten und Formen  des Teigs und eine angenehme Bedie-
nung über das digitale Display ist er ein willkommener 
Küchenhelfer.  

Nachdem die jeweiligen Mengen über die 
Oberseite  in die Knetkammer eingefüllt und mithil-
fe der integrierten  Waage automatisch abgemessen 
wurden, einfach mit der Taste zur Programmauswahl 
bestimmen,  um welche Art von Teig es sich handelt – 
ob Pasta mit Mehl und Wasser oder zusätzlich mit Eiern 
oder Gemüsesaft. 

Ein beigelegtes Rezeptheft liefert dazu 40 schmack-
hafte Rezeptideen zum Ausprobieren. Und falls das 
Telefon  klingelt oder Besuch vor der Tür steht: Kurz auf 
den Pause-Knopf drücken, um den Vorgang zu stoppen.

Formscheiben für jeden Geschmack
Acht verschiedene Formscheiben für Penne, 

normale  und dicke Spaghetti, Fettuccine, Lasagne und 
gefüllte Nudeltaschen, Engelshaarpasta, Tagliatelle 
oder Parpadelle lassen kaum Pasta-Wünsche offen. Um 
die gewünschte Form zu erhalten, wird die jeweilige 
Scheibe  auf den vorderen Aufsatz gesteckt und mithilfe  
der Abdeckung und Drehschrauben befestigt. Spezi-
ell entwickelte Reinigungswerkzeuge passend zu den 
Formscheiben sollen die Säuberung der Aufsätze kin-
derleicht machen. Nach der Benutzung verschwindet  
das Zubehör einfach wieder in der Schublade an der 
Unterseite des Pastamakers. 

Auf einen Blick

Philips Pastamaker 
HR2358/12

Digitales Bedien-Display

Automatisches Kneten 
und Formen

Acht Formscheiben mit integ-
riertem Aufbewahrungsfach

Reinigungswerkzeug 
für Formscheiben

Philips Pastamaker HR2358/12



Beko
Stand-Geschirrspüler 
bunt und funktionell
Rot, Weiß, Edelstahl: Die neuen Stand-Geschirrspüler 
von Beko kombinieren modernes Design und Farbe mit 
Technologien, die sich durch hohe Nutzerfreundlichkeit 
auszeichnen sollen.

 

Beko DFN Stand-Geschirrspüler

 » Unterbaufähig

 » SteamGloss-Funktion

 » Startzeitvorwahl

 » ProSmart Inverter Motor - 10 Jahre 
Garantie

 » Preise: um 530 Euro (Weiß), 
um 600 Euro (Rot und Edelstahl)

Beko DFN Stand-Geschirrspüler



Funktional und schön anzusehen sind 
die neuen Stand-Geschirrspüler von 
Beko

Die A++-Geschirrspüler warten mit acht Spül-
programmen und zahlreichen Zusatzfunktionen auf, die 
den Küchen-Alltag erleichtern sollen.

Das intelligente AquaFlex-Programm ermöglicht 
es, empfindliche Gläser und verschmutzte Pfannen und 
Töpfe in einem Spülgang zu reinigen.

Für besonders glänzende Gläser sorgt die Steam-
Gloss-Funktion. Für den Fall, dass zahlreiche Gläser zum 
Spülen bereit stehen, sind die Küchenhelfer von Beko 
ebenfalls bestens gerüstet: Mit dem neuen GlassCare-
Programm sollen sich selbst empfindliche Weingläser 
auch im unteren Korb spülen lassen.

Und für Hobbyköche, die gerne den Backofen 
nutzen,  bietet Beko ein weiteres passendes Extra: Bis 
zu drei sperrige Backbleche werden mit der TrayWash-
Halterung  in nur einem Spülgang gründlich gereinigt. 
Das zusätzliche Selbstreinigungsprogramm, das den 
Innenraum des Geschirrspülers säubert, will außerdem 
eine noch bessere Gerätehygiene ermöglichen.

Die bunten Geschirrspüler sind außerdem 
besonders  leise: Dank der Ausstattung mit dem innova-
tiven ProSmart Inverter Motor soll das Geschirr quasi im 
Flüsterton gespült werden. Und noch ein weiterer Plus-
punkt: Nutzer der bunten Geschirrspüler profitieren von 
einer zehnjährigen Garantie auf den Motor. 

Auf einen Blick

Beko 
DFN Stand-Geschirrspüler

13 Maßgedecke

LC-Display

8 Spülprogramme

Selbstreinigungsprogramm

TrayWash

Beko DFN Stand-Geschirrspüler



AS 940 Sherpa 4WD RC
voll ferngesteuert
Rasenmähen auf die ganz bequeme Tour: Der neue  
AS 940 Sherpa 4WD RC lässt sich ganz einfach auch per 
Fernsteuerung bedienen und aus bis zu 300 Metern 
Entfernung  sicher lenken.

Mit Bravour bewegen sich Aufsitz-Allmäher durch 
hohes Gras - auch in unwegsamem Gelände und in 
Hanglagen. Es gibt jedoch Bereiche, in denen es für den 
Fahrzeugführer unangenehm wird. Darum hat AS-Motor  
den Sherpa-Aufsitzmäher um eine neue  Funktion 

 

AS 940 Sherpa 
4WD RC von AS-Motor

 » Aufsitzmäher mit Fernsteuerung

 » Preis: um 19.500 Euro

 » Ab Mai 2016 
im Fachhandel erhältlich

AS 940 Sherpa 4WD RC von AS-Motor



Der AS 940 Sherpa 4WD RC ist im fern-
gesteuerten Betrieb bis 39 Grad Hang-
neigung geeignet
(Foto: Marco Weber, Ilsfeld)

erweitert:  Der AS 940 Sherpa 4WD RC (RC steht für 
„Remote Control“) ist – als Upgrade des etablierten, 
bewährten Modells – laut Hersteller der erste Aufsitz-
mäher mit Fernsteuerung.

Geeignet ist der Sherpa im Aufsitzbetrieb bis 21 
Grad und im Betrieb via Fernsteuerung bis zur Kipp-
grenze, die bei 39 Grad erreicht ist. Bei 33 Grad Querla-
ge ertönt ein akustisches Warnsinal.

Steiles Gelände, unter Bäumen und Büschen, an 
Dornenhecken oder Brennnesseln entlang oder in der 
Nähe von Wespennestern – Situationen, in denen die 
Fernsteuerung eine willkommene Alternative ist.

Einfache Bedienung
Die Bedienung des Sherpa RC erfolgt über eine 

Profi-Fernsteuerung mit Joystick, ähnlich wie bei einem 
ferngesteuerten Modellauto. Die Reichweite bis zu 
300 Metern ermöglicht ein Mähen in sicherer Ent-
fernung, unabhängig vom Gerät und ohne unmit-
telbare körperliche  Lärm-und Abgasbelastung. Soll-
te sich im hohen Gras doch einmal ein Hindernis ver-
bergen, schützt das surfende Mähdeck die Messer vor 
Beschädigungen.  Kufen drücken das Mähdeck dann 
nach oben. So lassen sich gleichzeitig Flurschäden ver-
hindern: Beispielsweise entstehen beim Mähen über 
Kuppen keine sogenannten  Glatzen.

Über AS-Motor
Die AS-Motor Germany GmbH & Co. KG, mit Sitz in 

Bühlertann, entwickelt und produziert  seit 1959 motori-
sierte Spezialgeräte für die Garten-und Landschaftspfle-
ge und hat den Begriff Allmäher geprägt. Die AS-Geräte  
sind für extreme Anforderungen gemacht, etwa Stei-
gungen von mehr als 20 Prozent  oder hohen Bewuchs. 
Das schwäbische Familienunternehmen beschäftigt 
über 100 Mitarbeiter und fertigt den Großteil der Kom-
ponenten selbst. Durch den eigenen  Vertrieb und die 
Partnerschaft mit Fachhändlern erwirtschaftet  das 
Unternehmen  ca. 20 Millionen Euro Umsatz pro Jahr. 

Auf einen Blick

AS 940 Sherpa 
4WD RC von AS-Motor

Aufsitzbetrieb 
bis 21 Grad Neigung

mit Fernsteuerung 
bis 39 Grad Neigung

akustisches Warnsignal

Messerschutz 
bei Hindernissen

AS 940 Sherpa 4WD RC von AS-Motor



Diesel-Foscarini
Industrielle Rohre waren das Vorbild - entstanden ist 
eine Leuchte, die fast wie ein Totem wirkt und einge-
schaltet ein warmes stimmungsvolles Licht produziert.

 

Foscarini Pipe Mesh

 » Leuchte

 » Maße: 
Tischleuchte: 53 cm h, Ø 49 cm 
Bodenleuchte Medium: 149 cm h., Ø 
72 cm, Large: 183 cm h., Ø 59 cm

 »  Preise: ab 2.215 Euro

Foscarini Pipe Mesh

Pipe Mesh



Aufgrund ihrer Größe und ihres beson-
deren industriellen Charakters wird 
die Leuchte sofort Mittelpunkt im 
Raum

Diesels Research-Arbeit in Sachen technisches 
Gewebe ist bei der neuen Pipe Mesh unverkennbar. So 
spricht das schwarze, netzartige Gewebe unverkennbar 
die Sprache der Mode.

Im Ruhezustand hat Pipe einen industriell 
skulpturalen  Charakter. Mit dem Einschalten zeigt sie 
ein warmes angenehmes Licht. Die Stehleuchte ist mit 
einem Doppel-Schalter ausgerüstet und ermöglicht so 
zwei verschiedene Lichteffekte.

Pipe Mesh folgt auf die beiden ersten Versionen 
von Pipe, einer rohen und weiß getünchten Version 
aus Leinen und einem Modell mit einem unregelmäßig 
geschneiderten Aufdruck aus Gummi.

Die Leuchte ist in drei Größen verfügbar – zwei 
Stehleuchten und eine Tischleuchte – die einzeln oder 
in Gruppen eingesetzt werden können. Aufgrund der 
hohen Leuchtkraft will Pipe Mesh auch für große Räume  
eine gute Wahl sein. 

Auf einen Blick

Foscarini Pipe Mesh

Tisch- und Bodenleuchte

 Material: 
Stabstruktur, Polyester

Foscarini Pipe Mesh



Medisana Air - und aufatmen!
Während sich die meisten Menschen auf den Früh-
ling freuen, sehen ihm Heuschnupfengeplagte mit 
gemischten Gefühlen entgegen. Raumluftreiniger wie 
der Medisana  Air wollen zumindest zu Hause und am 
Arbeisplatz für saubere Luft sorgen.

Symptome wie tränende Augen, verstopfte Nase 
oder Husten beeinträchtigen den Alltag von Menschen, 
die unter Heuschnupfen leiden, zum Teil massiv. Viele 
Pollenallergiker können in dieser Zeit nicht mehr richtig  
schlafen, arbeiten oder ihre Freizeit genießen.  Einige  
einfache Maßnahmen können jedoch während der Heu-
schnupfenzeit etwas Linderung verschaffen.

Abgesehen von den Klassikern, wie etwa das 
Beachten der Pollenflugvorhersage oder Vermeiden 

 

Medisana Air

 » Raumluftreiniger

 » Antibakterieller Feinstaub-Filter

 »  (3M) LED-Anzeige Filterwechsel

 » Preis: um 80 Euro

Medisana Air



Der Raumluftreiniger Medisana Air 
arbeitet energiebewußt mit Strom-
kosten im Dauerbetrieb von weniger 
als 1 Cent pro Tag (Herstellerangabe)

von körperlicher Anstrengung im Freien, lässt sich 
zum Beispiel zu Hause oder am Arbeitsplatz auch mit 
dem zielgerichteten Einsatz eines Raumluftreinigers 
viel erreichen.  Denn belastete, staubige und schmutzi-
ge Raumluft beeinträchtigt Wohlbefinden, Gesundheit 
und Leistungsfähigkeit. Das merken auch Menschen 
ohne Allergien. Auch sie wollen sich in den eigenen 
vier Wänden  häufig nicht den Umwelteinflüssen von 
draußen  aussetzen. 

 Energiebewußter Betrieb
Der Medisana Air will die Raumluft mit einem anti-

bakteriellen Feinstaub-Filter der Firma 3M und zusätz-
licher Aktivkohlefilterung leise und effektiv von Fein-
staub, Staub, Pollen, Gerüchen und Bakterien befrei-
en. Er soll die Luft von Wohnräumen bis zu 60 Quadrat-
metern – ob Wohnzimmer, Schlafzimmer oder Büro – 
durch das Konvektionsprinzip reinigen: einen 20-Quad-
ratmeter-Raum einmal in acht, einen 60-Quadrat meter-
Raum  einmal in 24 Stunden.

An der LED-Anzeige lässt sich ablesen, wann der 
nächste Filterwechsel ansteht: Blau steht für einen nied-
rigen Verschmutzungsgrad des Filters (Dauer ca. 0-2 
Monate), Gelb für einen mittleren Verschmutzungsgrad 
(Dauer ca. 2-6 Monate) und bei Rot ist der Filter wechsel 
erforderlich. Der Medisana Air mit Digital-Motor soll 
eine lange Lebensdauer besitzen, deshalb gewährt der 
Hersteller drei Jahre Garantie plus zwei Jahre Garantie-
verlängerung bei Online-Registrierung.

Der Raumluftreiniger kann zudem energiebewusst 
über das mitgelieferte Netzteil und USB-Kabel betrieben  
werden. Im Dauerbetrieb sollen die Stromkosten bei 
weniger als 1 Cent pro Tag liegen. Zusätzlich kann der 
Raumluftreiniger auch über eine Powerbank betrieben 
werden; so kann der Madisana Air auch mitten im Raum 
aufgestellt werden. 

Auf einen Blick

Medisana Air

Schlankes Design

energiebewußter Betrieb

Betrieb auch über USB-Kabel 
oder Powerbank

Medisana Air



Impressum

Impressum
Redaktion 
Zimmerstraße 16-20, 46049 Oberhausen 
Tel. 0208/8483-459, Fax: 0208/8483-394 
Internet: www.technikzuhause.de 
E-Mail: info@technikzuhause.de 
Chefredakteur: Stefan Witzel (ViSdP) 
Produktionsleitung: Jürgen Immes 
Redaktion: Vera Sattler
Produktion und Layout: Jürgen Immes

Verlag 
OSW-Medien GmbH 
Geschäftsführung: Jürgen Immes, Stefan Witzel
Amtsgericht Duisburg HRB 27627  
Tel. 02 08/62 05-99 43 
Fax: 02 08/84 83-394 
Anzeigenmarketing und -disposition: 
Tina Metzer, Tel. 02 08/30 67 10 30 
Es gilt Preisliste Nr. 1 – 2012 

Alle Rechte der Verbreitung, auch durch Film, Funk und Fernsehen, sind vorbehalten und bedürfen der aus-
drücklichen Genehmigung der OSW-Medien GmbH


	Schaltfläche 47: 


