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4 Tischgrills im Test

4 Tischgrills im Test
Gemütliches Grillen drinnen? Kein Problem mit einem 
modernen Tischgrill. Die elektrisch betriebenen Gerä-
te sind schnell einsatzbereit. Und da sie nicht mehr 
Rauch entwickeln als ein Steak in der Pfanne eignen sie 
sich nicht nur für Terrasse und Balkon, sondern auch in 
geschlossenen Räumen. Wir haben vier unterschiedli-
che „Grillexperten“ genauer unter die Lupe genommen.       
 

Das Funktionsprinzip ist einfach: Sobald die Strom-
versorgung steht, kommt die Heizspirale unter der Grill-
platte schnell auf Temperaturen. Die Grillplatte besteht 
in der Regel aus dünnem, antihaft-beschichtetem Metall. 
Rillen in der Grillplatte erzeugen später das typische 
Grill-Muster. Bei sogenannten Kontaktgrills wie unsere 
Testgeräte von Gastroback und Russel Hobbs wird das 
Grillgut ähnlich wie bei einem Waffeleisen zwischen 
zwei heiße Platten gelegt. Anders arbeitet das Gerät von 
Petra mit einer glatten keramikbeschichteten Grillplat-
te ohne Abdeckung. Das Philips-Gerät mit kombinier-
ter glatter und gerillter Grillplatte ist mit einem Glasde-
ckel ausgestattet. Vorteilhaft sind Geräte mit Tempera-
turregler, damit die Hitze auf das Grillgut abgestimmt 
werden kann. Entscheidend für schmackhafte Fleisch-
Grillergebnisse ist jedoch immer eine hohe und mög-
lichst beständige, über die Grillplatte gleichmäßig ver-
teilte Temperatur. Sie sollte + 170 Grad betragen, damit 
Steaks und Co tatsächlich gegrillt statt gekocht werden. 
Für den Test haben wir Minutenschnitzel aufgelegt und 
diese 1 Minute „brutzeln“ lassen (bei Petra und Philips 1 
Minute pro Seite). Wir haben außerdem bei niedrigster 
und höchster Einstellung den Bereich der Temperatur-
schwankungen gemessen. Sinkt die Temperatur  wäh-
rend des Grillens zu sehr ab, ist das Grillergebnis ent-
sprechend unbefriedigend. Da die Geräte sehr unter-
schiedlich und damit kaum zu vergleichen sind, haben 
wir keinen Testsieger gekürt. 



Gastroback Design Grill-Barbecue 
Advanced 42534 

Das stabile, standfeste Gerät ist mit geschlossenem 
Deckel ein Kontaktgrill mit glatter Fläche unten und gerill-
ter Fläche im Deckel. Wird der Deckel vollständig auf-
geklappt, steht eine doppelt große Grillfläche zur Ver-
fügung. Durch eine Kippvorrichtung lässt sich die GrilI-
platte nach vorne neigen, damit möglichst viel Fett in 
die herausnehmbare Auffangschale fließen kann. Damit 
empfindliches Grillgut nicht zerdrückt wird, lässt sich der 
Deckel in der Höhe in mehreren Stufen verstellen. So ist 
der Grill auch zum Überbacken geeignet. Temperaturreg-
ler und Zeitschaltuhr sind weitere komfortable Ausstat-
tungsmerkmale. Bei niedrigster Stufe liegen bei diesem 
Grill die Temperaturschwankungen zwischen 154 – 175 
Grad und bei höchster Einstellung nur zwischen 194 - 217. 
Entsprechend perfekt ist das Grillergebnis bei unserem 
Minutenschnitzel: außen knusprig mit gleichmäßigem 
Röstmuster, innen zart und saftig. Die Reinigung ist etwas 
schwieriger, da die Grillplatten nicht abnehmbar sind.    

Verarbeitung  hervorragend

Ausstattung  hervorragend

Bedienung  sehr gut

Grillergebnis  hervorragend

Preis  um 250 Euro

hervorragend

Tischgrill Gastroback Design 
Grill-Barbecue Advanced 42534

4 Tischgrills im Test

Gastroback Design 
Grill-Barbecue Advanced   

 +  Doppelte Grillfläche durch   
 Aufklappen

 + Höhenverstellbarer Deckel

 + Kippvorrichtung    



Petra Tischgrill Pure TG 31.00

Ein schickes Gerät, mit einer glatten, keramikbe-
schichteten Grillplatte auf einem stabilen Holzgestell. 
Durch eine Öffnung in der Mitte der Platte können Fett 
und Flüssigkeiten gut in eine herausnehmbare Auffang-
schale abfließen. Da die Platte zur Mitte geneigt ist, 
kommt aufgelegtes Grillgut wie Gemüse zwar leicht ins 
Rutschen, was das Grillergebnis jedoch nicht beeinträch-
tigt. Und das ist gleichmäßig und gut. Über einen Ther-
mostatregler lässt sich ein Temperaturbereich bis zu 210 
Grad stufenlos einstellen. Wir haben auf kleinster Stu-
fe (ca. 80 Grad) Temperaturschwankungen von 55 – 100 
Grad ermittelt und auf höchster Stufe 158 - 204 Grad. Die 
glatte, abnehmbare Grillplatte lässt sich übrigens einfach 
mit einem trockenen oder leicht feuchten Tuch reinigen.    

Verarbeitung  sehr gut

Ausstattung  gut

Bedienung  sehr gut

Grillergebnis  sehr gut

Preis  um 100 Euro

sehr gut

Tischgrill
Petra Tischgrill Pure TG 31.00

4 Tischgrills im Test

Petra Tischgrill Pure TG 31.00

 + Ausgefallenes Design  

 + Guter Regelbereich bis zu 210 
Grad

 + Grillplatte leicht zu reinigen     



Philips HD6360

Der Philips Grill ist zur vielseitigen Verwendung mit 
einer halb glatten und gerippten Grillplatte ausgestattet. 
Durch den abnehmbaren Glasdeckel bleibt das Grillgut 
immer im Blick. Das Gerät hat außerdem zwei integrier-
te „Geschmacksverstärker“: In den Rauchinfusor können 
mitgelieferte Räucherchips gegeben werden, um den 
Speisen einen rauchigen Touch zu verleihen. In den Aro-
mainfusor werden Wasser oder Wein und Kräuter gege-
ben. Über einen Regler wird die Temperatur eingestellt. 
Wir haben folgende Temperaturschwankungen gemes-
sen: Kleinste Einstellung 64 – 100 Grad, höchste Ein-
stellung 140 – 203 Grad. Das Absenken der Temperatur 
macht sich speziell beim Fleischgrillen auf maximaler Stu-
fe bemerkbar: nach einer Minute Grillen auf jeder Seite 
war unser Testschnitzel außen noch blass und innen roh. 
Im Lieferumfang ist ein Buch mit über 30 leckeren Rezep-
ten enthalten.    

Verarbeitung  gut

Ausstattung  gut

Bedienung  noch gut

Grillergebnis  noch gut

Preis  um 130 Euro

noch gut

Tischgrill
Philips HD6360

4 Tischgrills im Test

Philips HD6360

 + Glasdeckel

 + Rauchinfusor, Aromainfusor

 - Grillergebnis     



Russel Hobbs Family Fitnessgrill 

Ein leichter Kontaktgrill mit gerillten Grillflächen, 
der sich dank kleiner Abmessungen gut verstauen lässt. 
Er ist ausgestattet mit einem patentierten Aufstellfuß 
zur Neigung des Grills, damit Fett und Flüssigkeit aus 
dem Grillgut in eine Auffangschale abfließen kann. Die-
se wird einfach vor den Grill gestellt. Leider ist das Kabel 
mit gerade mal 70 cm etwas kurz geraten. Der Grill hat 
nur eine Heizstufe und keine Temperaturregelung; wir 
haben Temperaturschwankungen im Bereich von 124 – 
164 Grad gemessen. Damit dauerte es entsprechend län-
ger, bis unser Minutenschnitzel zufriedenstellend „durch“ 
und gebräunt war. Auch bei diesem Tischgrill sind die 
Platten nicht abnehmbar und die Reinigung nicht ganz 
so komfortabel.  

Verarbeitung  gut

Ausstattung  gut

Bedienung  gut

Grillergebnis  gut

Preis  um 50 Euro

gut

Tischgrill
Russel Hobbs Family Fitnessgrill 

4 Tischgrills im Test

Russel Hobbs 
Family Fitnessgrill 

 + Leicht und kompakt 

 + Aufstellfuß 

 -  kurzes Kabel      



4 Tischgrills im Test

Fazit
Wer einen stabilen und vielseitigen Grill mit per-

fekten Grillergebnissen sucht, ist mit dem Gastroback 
Design Grill bestens bedient. Auch wenn er recht groß 
und schwer ist und mit 250 Euro seinen Preis hat. Der Grill 
von Petra macht mit seinem außergewöhnlichen Holz-
Keramik-Design auf dem Tisch eine sehr gute Figur. Und 
auch die Grillergebnisse können sich bei dem rund 100 
Euro teuren Gerät sehen lassen. Beim Philips Grill für rund 
130 Euro bleibt das Grillgut dank der Glashaube im Blick, 
außerdem lässt sich der Geschmack durch Räucherchips, 
Kräuter oder Wein verstärken. Beim Fleischgrillen konn-
te er leider nicht überzeugen. Kompakt, leicht und mit 50 
Euro eher günstig ist der Kontaktgrill von Russel Hobbs. 
Er braucht beim Fleischgrillen seine Zeit, liefert dann aber 
ein gutes Ergebnis. Leider ist das Kabel etwas kurz gera-
ten. 

10 Tipps für den Elektrogrill

1. Einen Grill nach den persönlichen Anfor-

derungen aussuchen

2. Wer nicht nur Fleisch, sondern auch 

Fisch, Gemüse und Obst zubereiten oder 

Gegrilltes warm halten möchte, sollte einen 

Grill mit Temperaturregler wählen 

3. Vor dem  ersten Gebrauch den Grill ein-

mal erhitzen, damit der Schutzfilm auf der 

Heizschlange verdampfen kann und keinen 

unangenehmen Beigeschmack erzeugt 

4. Den Grill immer auf einer ebenen und 

hitzebeständigen Unterlage betreiben

5. Wichtig ist ein ausreichend langes Kabel, 

damit der Grill zum Beispiel auf dem Tisch 

platziert werden kann

6. Das Grillgut erst auflegen, wenn die 

gewünschte Temperatur erreicht ist. Je nach 

Gerät beträgt die Aufheizzeit 5-15 Minuten 

7. Wenn die Grillplatte schräg gestellt wer-

den kann, fließt das Fett aus dem Grillgut 

leichter ab 

8. Das aufgegfangene Fett backt nicht an, 

wenn die Auffangschale mit etwas Wasser 

gefüllt ist 

9. Die Grillplatten haben in der Regel eine 

Antihaftbeschichtung. Deshalb Grillwerk-

zeug aus Kunststoff oder Holz benutzen, um 

Beschädigungen zu vermeiden. 

10. Nach dem Grillen das Gerät unbe-

dingt handwarm abkühlen lassen, bevor es 

gesäubert wird und am besten erst verstau-

en, wenn es kalt ist



4 Tischgrills im Test

Hersteller Gastroback Petra Philips Russel Hobbs

Typ
Design Grill-Barbecue 
Advanced 42534

Tischgrill Pure TG 31.00 HD6360
Family Fitness-
grill 18870-56

Preis um 250 Euro um 100 Euro 130 Euro um 50 Euro

Leistung in Watt 2400 2500 2000 1630

Maße (B x T x H) cm 56,5 x 45,5 x 22,5 cm 61,5 x 26,0 x 7 43,5 x 29 x 13,8 31,5 x 30 x 10

Grillfläche cm 38,5 x 30 50,5 x 26 37 x 21,5 25,5 x 18

Kontaktgrill ja nein nein ja

Grillplatten herausnehmbar nein ja ja, spülmaschinenfest nein

Deckel abnehmbar nein ohne Deckel ja nein

Deckel höhenverstellbar ja nein nein nein

Temperaturregler ja ja ja nein

Fettauffangscha-
le abnehmbar

ja ja ja ja

Timer ja  - bis 15 Minuten nein nein nein

Betriebsanzeige ja ja ja ja

Kabellänge 1,25 m 1,12 m 1,00 m 0,70 m

Kabelaufwicklung ja nein ja ja

Temperaturverlauf 
kleinste Stufe

154 - 175 Grad
(Einstellung 80°) 55 - 100 
Grad

64 - 100 Grad

Temperaturverlauf 
höchste Stufe

194 - 217 Grad 158 - 204 Grad 140 - 203 Grad
(Nur 1 Stufe) 124 - 164 
Grad

Besonderheiten

Aufgeklappt als großer 
Barbecue-Grill einsetzbar, 
Kippvorrichtung für Nei-
gung Grillplatte

Grillplatte
keramikbeschichtet

Glasdeckel, Rauchinfusor, 
Aromainfusor

Aufstellbarer Fuß zur 
Neigung der Grillplatte

Zubehör 2 x 6 Holzspatel Rezeptbuch, Räucherchips



Unter den vielen Möglichkeiten, einen leckeren Kaffee 
und Kaffeespezialitäten zuzubereiten ist ein Vollautomat 
die wohl komfortabelste Lösung. Das Angebot ist riesig 
und bewegt sich preislich ab rund 300 Euro aufwärts bis 
weit über die Tausender Euromarke hinaus. Das Land-
auer Unternehmen Comedes schickt jetzt ein Gerät mit 
einem Verkaufspreis von rund 500 Euro ins Rennen mit 
dem Namen PerVoi. Das ist italienisch und heißt „Für 
Dich“. Wir haben in der praktischen Anwendung getes-
tet, ob der Name tatsächlich Programm ist.   

Schnell startklar
Es sind nur wenige Handgriffe erforderlich bis der 

Comedes PerVoi betriebsbereit ist. Es muss lediglich 
die Abtropfschale in die vorgesehene Aussparung vor-
ne am Gerät eingeschoben werden. Kaffeebohnen bis 
maximal 250 Gramm passen in den dafür vorgesehe-
nen Behälter auf der Oberseite des Automaten. Er lässt 
sich dank großer Öffnung bequem befüllen. Freunde 
des bereits ge mahlenen Kaffees finden ebenfalls einen 
entsprechenden  Speicher ort; ein passender Kaffeelöffel 
ist mit im Lieferpaket. Der mit einem Tragebügel verse-
hene Wassertank unter der linken Abdeckung lässt sich 
komfortabel nach oben herausnehmen und bis zur Mar-
kierung mit kaltem Wasser füllen.

  
Wichtige Einstellmöglichkeiten

Sobald der Automat mit Strom versorgt ist und der 
On/Off Schalter betätigt wird, führt das Gerät einen kur-
zen Selbsttest durch, heizt sich anschließend auf und sig-
nalisiert im Display „Bereit“ für den ersten Kaffee bezug. 

Comedes Kaffeevollautomat PerVoi

 » Leistungsaufnahme 1350 - 1500 Watt

 » Wassertank 2 Liter

 » Kaffeebehälter für 250 g Kaffeeboh-

nen

 » Einstellbare Kaffeemenge 25 – 280 ml/

Tasse

 » Einzel- und Doppelbrühfunktion 

 » Kegelmahlwerk aus Edelstahl

 » Einstellbare Mahlstärke

 » Einstellbare Pulvermenge

 » Gewicht 13 kg

 » Abmessungen  (B, H, T) 270 x 360 x 

470 mm

 » Preis: um 500 Euro

 Praxistest: Comedes Kaffeevollautomat PerVoi

ComedesPerVoi
Praxistest Kaffeevollautomat



Der PerVoi bietet sinnvolle Einstellmöglichkeiten für 
den individuellen Kaffeegeschmack. So lassen sich die 
Bohnen-  bzw. Pulvermenge und die Mahlstärke sehr ein-
fach regeln. Über einen Drehknopf kann gewählt wer-
den, wie viel Kaffee in die Tasse fließen soll. Die Einstel-
lung wird auf dem digitalen Display in Ziffern angezeigt 
und kann während des Brühvorgangs verändert werden.  
Damit sich das Kaffeearoma optimal entfalten kann, 
können die Tassen auf dem Gerät vorgewärmt werden. 
Der Kaffeeauslass ist höhenverstellbar und lässt sich 
ideal  auf die jeweilige Tassengröße anpassen. Es können 
auch zwei Tassen Kaffee gleichzeitig zubereitet werden. 

Das Menü
Über den Menü/OK-Knopf können grundlegende 

Einstellungen vorgenommen werden wie Sprache, Was-
serhärte, Spülfunktion, Vorbrühen, Vormahlen, Brühtem-
peratur oder Entkalken. Hier können außerdem Tasten-
töne und Warntöne an- oder ausgeschaltet und der 
Standby Timer zum Stromsparen eingestellt werden. Die 
Menübedienung ist insgesamt übersichtlich und selbst-
erklärend, das beleuchtete Display gut lesbar.    

Milchschaum und mehr
Der Comedes PerVoi bereitet neben Kaffee auch 

heißes Wasser und Milchschaum. Dafür wird ein Gefäß 
mit Wasser oder Milch neben das Gerät gestellt und 
der Ansaugschlauch hineingesteckt. Ein Auffanggefäß 
wird unter den Heißwasser/Dampfhahn platziert, ein 
kleiner Regler am Hahn geöffnet und die Taste für die 
Dampffunktion gedrückt. Erscheint im Display „Dampf 
bereit“ wird der Heißwasser/Dampfregler aufgedreht 
und schon fließt heißes Wasser oder Milchschaum aus 
dem Hahn bis der Regler wieder zugedreht wird. Nach 
der Milchschaumzubereitung muss das System gereinigt 
werden. Funktioniert ganz einfach, indem der Schlauch 
in ein Gefäß mit Wasser gesteckt wird. Nun ein Auf-
fanggefäß unter den Hahn stellen und den Heißwasser/
Dampfregler  für einige Sekunden aufdrehen, fertig.

 Praxistest: Comedes Kaffeevollautomat PerVoi

Der Comedes PerVoi lässt sich komfor-
tabel per Tastendruck bedienen, das 
beleuchtete Display zeigt gut lesbare 
Informationen

Der Kaffeesatzbehälter und die Brüh-
gruppe lassen sich zur Reinigung 
leicht  entnehmen und wieder ein-
setzen 

http://www.comedes.de


Reinigung und Pflege
Je besser ein Kaffeevollautomat gepflegt wird, des-

to länger wird er störungsfrei seine Aufgaben erledigen. 
Das Spülen des Kreislaufs kann jederzeit über die ent-
sprechende Taste ausgeführt werden. Das Spülen des 
Heißwasser-Dampfkreislaufs erfolgt über die Heißwas-
serfunktion. Die Reinigung von Wassertank, Abtropf-
schale und Kaffeesatzbehälter stehen beim Comedes  
PerVoi täglich auf dem Kalender. Der Heißwasser/
Dampfregler und der Milchsaugschlauch kommen alle 
14 Tage an die Reihe. Ebenso das Spülen der Brühgruppe  
unter fließendem Wasser. Sie lässt sich einfach entneh-
men und nachdem sie gut abgetrocknet ist wieder ein-
setzten. Zum Entkalken fordert der PerVoi automatisch 
auf und führt über das Display durch die erforderlichen 
Pflegeschritte.

Fazit
Der Comedes PerVoi ist ein formschöner und gut 

verarbeiteter Kaffeevollautomat. Er liefert viele Kaffeespe-
zialitäten von Espresso über Latte Macchiato und Cappuc-
cino bis zu Milchkaffee oder Café Latte mit individuellen 
Einstellmöglichkeiten für den persönlichen Geschmack. Er 
stellt außerdem heißes Wasser für Tee oder andere Heiß-
getränke bereit. Die Menüführung ist einfach, die Anzei-
gen im beleuchteten Display gut lesbar und die Bedie-
nung insgesamt komfortabel, die Bereitung von Milch-
schaum oder heißem Wasser eingeschlossen. Auch die 
Reinigung und Pflege ist überschaubar und dank auto-
matischer Programme problemlos auszuführen. Erhält-
lich für rund 500 Euro stehen beim Comedes PerVoi Preis 
und Leistung in einem prima Verhältnis.  

 Praxistest Comedes Kaffeevollautomat PerVoi

Auf einen Blick

Comedes Kaffeevollautomat 
PerVoi

 + Einfache Bedienung

 + Übersichtliche Menüführung 

 + Gutes 
Preis-Leistungs-Verhältnis 

Kaffeevollautomat bis 500 Euro

Bedienung sehr gut

Ausstattung sehr gut

Verarbeitung sehr gut

Preis: um 500 Euro

sehr gut

Kaffeevollautomat 
Comedes PerVoi

Milchschaum – für viele das Sahne-
häubchen auf dem Kaffee. Vom  
Comedes PerVoi sekundenschnell 
zubereitet. 



Dampfgarer von Rommelsbacher
Kalorienbewusstes und genussvolles

Kochen
Gerade in der kühlen Jahreszeit ist es wichtig, sich aus-
reichend mit Nährstoffen zu versorgen, um die Abwehr-
kräfte zu stärken. Ideal eignet sich dafür das Garen 
mit Wasserdampf, denn so bleiben wichtige Vitamine, 
Mineral stoffe und Aromen in den Speisen erhalten.

Mit den neuen praktischen Dampfgarern DGS 855 
und DGS 850 von Rommelsbacher wird die Zuberei-
tung einer gesunden  und genussvollen Mahlzeit zum 

 
Rommelsbacher 
DGS 855 / DGS 850

 » Dampfgarer mit drei 

Dampfeinsätzen

 » Universalschale für 

Reis und Suppe

 » DGS 855 mit Warmhaltefunktion, 

sechs Programme, Digitalanzeige

 » Preis: um 70 Euro (DGS 855), um 60 

Euro (DGS 850)

Rommelsbacher DGS 855 / DGS 850

http://www.rommelsbacher.de


Der DGS 855 bietet unter anderem 
sechs Programme und eine Warm-
haltefunktion

Kinderspiel.  Der schonende Wasserdampf entzieht den 
Zutaten beim Garen kein Wasser. So bleiben alle natür-
lichen Geschmacksstoffe in den Lebensmitteln erhalten 
und man kann in der gesunden Küche auf übermäßiges  
Salzen verzichten.

Eine besondere Funktion bietet der Aromen-
Verteileraufsatz,  über den sowohl der DGS 855 als auch 
der DGS 850 verfügen. Er verteilt die Aromen von beige-
fügten frischen Kräutern und Gewürzen über alle Ebenen.  
So gehen beim Dampfgaren fettfreie Zubereitung  und 
guter Geschmack Hand in Hand. Beide neuen Garer ver-
fügen über drei Dampfeinsätze, in denen Lebensmittel 
mit unterschiedlichen Garzeiten getrennt voneinander 
zubereitet werden können. Die Turbo-Speed Dampfer-
zeugung verteilt die Hitze gleichmäßig und schnell. 

Auch unnötiges Umrühren erübrigt sich, selbst 
empfindliche Speisen behalten ihre appetitliche Form. 
Darüber hinaus sind beide Dampfgarer mit einer Univer-
salschale ausgestattet, die auch die Zubereitung von Sup-
pen oder Reis ermöglicht. So ist immer für Abwechslung  
gesorgt. Auch die Hand habung der Rommelsbacher   
Dampfgarer ist sehr ein-
fach: Der Wasserstand ist 
leicht von außen ablesbar, 
der DGS 855  kontrolliert 
diesen sogar automatisch.

Bei Bedarf kann von 
außen einfach Wasser  
nachgefüllt  werden. 
Zudem bietet das Top-
Modell eine elektronische 
Entkalkungsanzeige, die 
beim Energiesparen  hilft. 
Der DGS 855 ist darüber 
hinaus mit einer zusätzli-
chen Warmhaltefunktion 
sowie sechs unterschiedli-
chen Dampfprogrammen 
ausgestattet.

Rommelsbacher DGS 855 / DGS 850

Wasser kann auch im laufenden Betrieb schnell und einfach nach gefüllt 
werden



So bereitet der Dampfgarer verschiedenste Gerichte  
nahezu selbstständig zu. Sowohl der DGS 855 als auch 
sein kleiner Bruder, der DGS 850, bieten eine Zeitschalt-
uhr, mit der sich die Garzeit individuell regeln lässt.

Die herausnehmbaren  Böden der Dampfeinsätze 
sorgen für flexiblen Garraum und lassen sich bequem 
reinigen. Sehr praktisch ist außerdem, dass diese 
ineinander  gestapelt und somit platzsparend aufbe-
wahrt werden können. 

Auf einen Blick

Rommelsbacher 
DGS 855 / DGS 850

Aromen-Verteileraufsatz

einfache Bedienung

Platzsparende Aufbewahrung

Rommelsbacher DGS 855 / DGS 850

Der preiswertere DGS 850 verfügt 
über eine beleuchtete Zeitschaltuhr

Volle Kontrolle: Das Display des Rommelsbacher DGS 855

Kräuter und Gewürze gibt man in den Aromen-Verteileraufsatz



Tipps zum Dampfgaren ...

1. Eine Speisenlage wird schneller gegart als mehrere Lagen. Die Garzeit steigt mit der     

 Lebensmittelmenge 

2. Schneiden Sie die Lebensmittel in gleichgroße Stücke

3. Garen Sie Lebensmittel in unterschiedlichen Stücken, sollten die kleinen Stücke oben liegen

4. Lassen Sie Platz zwischen den Stücken, um eine optimale Dampfzirkulation zu gewährleisten

5. Wenn Sie große Mengen garen, rühren Sie nach der Hälfte der Zeit vorsichtig um

6. Tauen Sie gefrorenes Fleisch, Geflügel oder Meeresfrüchte zuerst vollständig auf

7. Geben Sie die Stücke mit der längsten Garzeit in den unteren Dampfeinsatz

8. Das Kondenswasser kann Geschmack übertragen. Leben Sie deshalb Fleisch und Fisch grundsätzlich in  

 unteren Dampfeinsatz

9. Die Universalschale ist der ideale Behälter, um auch andere Lebensmittel wie Früchte, Suppen, Reis etc.  

 zu garen

Rommelsbacher DGS 855 / DGS 850

Rommelsbacher DGS 850

 » Turbo-Speed-Dampferzeugung

 » 60 Minuten Schaltuhr

 » hinterleuchteter Bedienknebel

 » Drei Dampfeinsätze für je 3 Liter

 » herausnehmbare Böden

 » Universalschale

Rommelsbacher DGS 855 zusätzlich:

 » elektronische Bedienung, LC-Display

 » 6 Programme, Warmhaltefunktion

 » Entkalkungsanzeige



Russell Hobbs Allure
Grind & Brew
Filterkaffee ist im Trend. Neu von Russel Hobbs: Mit der 
Allure Grind & Brew mit integriertem Mahlwerk lässt sich 
dieser mit dem Geschmack frisch gemahlener Kaffee-
bohnen genießen.

Cafés in New York und London haben es vorge-
macht, nun ist der Trend auch bei uns angekommen: 

 
Russell Hobbs 
Allure Grind & Brew

 » Digitale Glas-Kaffeemaschine 

mit integriertem Mahlwerk

 » Neunstufiges 

Kegelmahlwerk

 » 10 Tassen, 1,5 Liter

 » 1000 Watt

 » Preis: um 150 Euro

Russell Hobbs Allure Grind & Brew



Die Filter-Kaffeemaschine Allure 
Grind & Brew von Russell Hobbs 
bereitet  dank integriertem Mahlwerk 
lecker Kaffee aus frisch gemahlenen 
Bohnen

Der Filterkaffee aus frisch gemahlenen Bohnen feiert 
sein Comeback.

Einen guten alten „brewed coffee“ kann man sich 
mit der neuen Grind & Brew Kaffeemaschine aus der 
Allure Serie von Russell Hobbs nun auch zuhause oder 
im Büro gönnen. Denn die Kaffeemaschine mahlt mit 
ihrem integrierten neunstufigen Kegelmahlwerk die 
Kaffeebohnen schnell und frisch im gewünschten Mahl-
grad. Wenn es mal schnell gehen soll kann die Allure 
Grind & Brew aber auch mit fertig gemahlenem Kaffee-
pulver genutzt werden.

Mit einem Fassungsvermögen von 1,5 Litern lassen  
sich bis zu 10 Tassen Kaffee zubereiten. Dabei sorgt 
die automatische Abschaltung für Sicherheit und spart 
Strom. Wer sich morgens vom Duft frischge mahlener 
Kaffeebohnen wecken lassen möchte, wird sich über 
den integrierten 24 Stunden Timer freuen. Einfach 
die Wunsch-Uhrzeit einstellen, und der frischgebrühte 
Kaffee  steht pünktlich bereit. Auch optisch ist die Allure  
Grind & Brew im Trend und tritt in einer Linie mit den 
anderen Geräten der Allure Serie von Russell Hobbs mit 
einer Oberfläche aus gebürstetem Edelstahl auf. 

Auf einen Blick

Russell Hobbs 
Allure Grind & Brew

Praktische Warmhalteplatte

Sicher durch 
Automatische Abschaltung

 Hochwertige Glaskanne

Russell Hobbs Allure Grind & Brew



Gastroback Design 

Espresso
Advanced Plus
Mit der neuen Version der Design Espresso Advanced  
Plus präsentiert Gastroback einen Siebträger mit auto-
matischer Wassertemperaturregelung, der ideale 
Voraussetzungen  für feinen Espressogenuss bietet.

 
Gastroback Design 
Espresso Advanced Plus

 » Siebträger

 » Regler zur Überwachung der 

Wassertemperatur

 » Beheizte Brühgruppe für 

konstante Brühtemperatur

 » Integrierte Heißwasserfunktion

 » Preis: um 550 Euro, ab 

Dezember 2013 im Handel

Gastroback Design Espresso Advanced Plus



Mit Funktionen wie einem 
elektronischen  Regler zur optimalen  
Anpassung der Wassertemperatur 
bietet die Design Espresso  Advanced 
Plus von Gastroback beste Voraus-
setzungen für erstklassigen Espresso-
genuss

Die Zubereitung eines leckeren Espresso ist eine 
kleine Wissenschaft für sich. Auch deshalb, weil es eine 
riesengroße Auswahl an Espressobohnen und Röstun-
gen gibt. Doch eine gute Bohne allein macht nicht den 
perfekten Espresso aus. Aromen machen den Genuss! 

Bei vielen Espressobohnen entscheiden Verände-
rungen der Brühtemperatur von schon 1°C über einen 
ausgewogenen Geschmack. Hier spielt die neue Design 
Espresso Advanced Plus von Gastroback ihr ganzes 
Können aus. Durch den elektronischen Regler wird die 
Wasser temperatur gradgenau überwacht und ange-
passt. Auch die beheizte Brühgruppe sorgt für eine kon-
stante Extraktionstemperatur.

Ein integrierter Wasserauslauf bietet jederzeit hei-
ßes Wasser aus einem separaten Auslauf. So können 
höchst komfortabel Tassen vorgewärmt oder Tee zube-
reitet werden. Die Design Espresso Advanced Plus im 
edlen und exklusiven Metall-Outfit (Druckguss) ist mit 
einem benutzerfreundlichen, beleuchteten Bedienme-
nü ausgestattet. Neben Voreinstellungen lassen sich 
auf einfache Weise individuelle Programmierungen  
vornehmen. Komfortabel - die Selbstreinigung und 
Sparfunktion.  Der abnehmbare Wassertank fasst 1,8 
Liter. Ein Edelstahl-Milschaumkännchen, Messlöffel, 
Espresso-Tamper und Reinigungswerkzeug gehören 
zum Lieferumfang. 

Auf einen Blick

Gastroback Design 
Espresso Advanced Plus

Edles Design

Hochwertig in Material 
und Verarbeitung

Benutzerfreundliche 
Bedienung

Gastroback Design Espresso Advanced Plus



Severin Entsafter 

ES 3563
Gerade jetzt zur kalten Jahreszeit sind Vitamine beson-
ders wichtig. Der Profi-Entsafter ES 3563 von Severin 
stellt frische und leckere Säfte her und verwandelt so die 
Küche in eine vitamin- und energiereiche Saftbar.

 
Severin ES 3563

 » Leistungsstarker Entsafter

 » 700 Watt

 » 12.600 U/Minute

 » Saftbehälter 1000 ml

 » Preis: um 80 Euro

Severin ES 3563



Der Severin Entsafter ES 3563 schluckt 
ganze Früchte bzw. große Gemüse-
stücke und liefert im Handumdrehen 
leckere, vitaminreiche Säfte

Damit der Vitamingenuss auch Spass macht, soll-
te ein Entsafter schnell und unkompliziert funktionieren  
sowie einfach und bequem bedient werden können. Der 
ES 3563 von Severin ist auf diese Anforderungen gut 
vorbereitet.

Der geräuscharme, luftgekühlte Motor des 
Entsafters  hat eine Leistung von 700 Watt und besitzt 
damit die nötige Power, um auch größere Mengen an 
Obst und Gemüse zu verarbeiten.

Ein aufwendiges Kleinschneiden von Obst und 
Gemüse ist nicht notwendig: Der große Einfüllschacht 
fasst ganze Äpfel, Birnen und andere Früchte. Mit einer 
maximalen Drehzahl von bis zu 12.600 U/Min. verspricht 
das Gerät eine optimale Saftausbeute. Der flexible Aus-
gießer-Aufsatz erlaubt die Saftausgabe direkt in ein Glas. 
Für größere Mengen bietet sich der im Lieferumfang 
enthaltene Auffangbehälter an. Er fasst bis zu einem 
Liter und ist mit einem Schaumtrenner ausgestattet.

Der ergonomisch geformte Henkel am Behäl-
ter macht zudem das komfortable und sichere Ser-
vieren der Fruchtgetränke möglich. So einfach die 
Saftherstellung,  so unkompliziert die Pflege des ES 3563. 
Die glatten Oberflächen können unkompliziert gereinigt  
werden, der herausnehmbare Tresterbehälter mit einem 
Fassungs vermögen von bis zu 3000 ml sowie die aus 
rostfreiem Edelstahl gefertigten Sieb- und Reibeinsätze 
aus dem Inneren des Gerätes lassen sich bequem her-
ausnehmen und gründlich säubern. 

Auf einen Blick

Severin ES 3563

Einfach zu bedienen

Großer Einfüllschacht 
für ganze Früchte

Unkomplizierte Reinigung 
und Pflege

Severin ES 3563



Zu den eher lästigen Pflichten im Haushalt gehört das 
Staubsaugen. Zum Glück lassen sich die Hersteller bei 
der Entwicklung ihrer Geräte immer mehr technische 
Feinheiten einfallen, damit diese Arbeit möglichst kom-
fortabel und gründlich erledigt werden kann. Wir haben 
den  beutellosen Samsung Staubsauger SC20F70 zu 
Testzwecken über verschiedenes Terrain geschickt.  

Schnell einsatzbereit
Der Samsung SC20F70 gehört zur beutellosen 

Gattung  unter den Staubsaugern und ist dank einfacher 
Steckverbindungen schnell mit Saugschlauch, Rohr und 
der gewünschten Saugbürste montiert. Das Aluminium-

Samsung Motion Sync Line SC20F70

 » 360 Watt Saugleistung

 » Leichtes Aluminium-Teleskoprohr

 » Handgriffbedienung

 » 12 Meter Aktionsradius 

 » Staubsensor

 » Vakuum-Staubbehälter mit 14 Vaku-

um-Kammern 

 » Staubaufnahme bis zu 2 Liter

 » Motion Sync Design für hohe Wendig-

keit

 » 3in1 Zubehördüse

 » Zweistufendüse

 » Master-Parkettbürste

 Praxistest: Samsung Motion Sync Line SC20F70

Samsung Motion 
Sync Line SC20F70

Praxistest Staubsauger



rohr ist sehr leicht und lässt sich ideal auf die bevorzugte  
Höhe einstellen. Wir wählen die Universalbürste, die sich 
bequem mit dem Fuß auf Glatt- oder Teppichboden 
umstellen lässt. Bevor es jedoch losgehen kann, müssen  
noch die mitgelieferten Batterien eingesetzt werden, 
damit der Staubsensor funktioniert und der Staubsauger 
per Handgriffbedienung via Funksignal bedient werden 
kann. Das ist sehr komfortabel; es ist aber etwas Kraft und 
Übung erforderlich, bis man das stufenlose Variieren der 
Saugleistung zwischen Maximum und Minimum hinbe-
kommt. 

  
Kurvenprofi

Der Staubsauger tritt mit einer speziellen Samsung-
Konstruktion an, genannt Motion Sync Design: Dabei 
sind der Behälter und die großen Räder unabhängig 
voneinander angebracht. Das macht den Sauger wirklich 
wendig und sehr kurven- und kippsicher. In Verbindung 
mit einem Aktionsradius von 12 Metern sind auch meh-
rere Räume schnell vom Staub befreit. Dabei fungiert  
der Staubsensor als „Schmutzampel“ 
und zeigt rot an, wo noch gesaugt 
werden muss, und grün wo der 
Boden gereinigt ist. 

Saugstark
14 Vakuumkammern nehmen 

beim Samsung SC20F70 Schmutz 
und feinsten Staub auf und ver-
hindern, dass der Filter verstopft. 
So bleibt die Saugleistung von 
360 Watt  kontinuierlich hoch. Bei 
voller Power bleibt die Bürste förm-
lich „kleben“, dann heißt es „Fuß vom 
Gas“ Aber selbst wenn auf Läufern,  
kleinen Teppichen oder Fußmatten 
die Leistung extrem  herunter gere-
gelt werden muss, ist das Sauger-
gebnis tadellos.

 Praxistest: Samsung Motion Sync Line SC20F70

Der Vakkumbehälter nimmt bis zu zwei Liter Schmutz auf 
und lässt sich mit einem Handgriff entleeren

Der Samsung Staubsauger ist ein 
Kurven genie und kippsicher, da 
Behälter  und Räder unabhängig von-
einander angebracht sind 



Der Vakuum-Behälter nimmt bis zu zwei Liter 
Schmutz auf und lässt sich mit einem Handgriff entleeren.  
Bei Bedarf kann der Behälter mit Wasser gereinigt 
werden.    

Zubehör
Das ist mal wirklich praktisch: Die am Schlauch-

griff integrierte 3-in-1 Zubehördüse. Fugendüse, Flach- 
oder Staubdüse können nicht mehr verloren gehen und 
stehen durch einfaches Herausziehen bzw. Umklappen 
jederzeit zur Verfügung. Neben einer zweistufen Boden-
düse gehört eine Parkettbürste zum Lieferumfang. 

Fazit
Der Samsung SC20F70 ist ein ausgesprochen 

wendiger,  beutelloser Staubsauger und mit seinen sehr 
großen Rädern besonders kippsicher. Ausgestattet mit 
einem extra langen Kabel hat er einen beachtlichen 
Aktions radius. Mit großer und auch am Handgriff regel-
barer Saugkraft sorgt er für saubere Bodenverhältnisse. 
Bei kleinen Teppichen oder Fußmatten muss die Saug-
kraft stark reduziert werden, damit der Sauger nicht 
„kleben“  bleibt. Aber selbst dann saugt das Gerät noch 
prima. Die Handgriffbedienung ist praktisch, erfordert 
aber etwas Kraft und Übung.

Nicht nur Entertainment sondern von praktischem 
Nutzen ist das Rot- oder Grünlichtsignal des Staubsensors 
für staubfreie Zone bzw. nochmaligen Reinigungsbedarf.  
Durchdacht und wirklich praktisch ist die integrierte  3-in-1  
Zubehördüse am Handgriff. Zubehörwechsel, Staub-
entleerung, Reinigung und Pflege des Staubsaugers – 
auch dafür gibt es gute Noten.  

 Praxistest Samsung Motion Sync Line SC20F70

Auf einen Blick

Samsung Motion 
Sync Line SC20F70

 + Sehr wendig und kippsicher

 + Handgriffbedienung

 + Staubsensor

 + Integrierte 3-in-1 Zubehördüse

Bedienung sehr gut

Ausstattung sehr gut

Verarbeitung sehr gut

Preis: um 480 Euro

sehr gut

Staubsauger Samsung
Motion Sync Line SC20F70



Rowenta Bügeleisen
Technologie 
„Made in Germany“

Unendlich viele Arbeitsschritte sind erforderlich, bis 
ein Rowenta Produkt wie das Dampfbügeleisen Steam 
Force in den Verkauf kommt. Made in Germany von 
Anfang bis Ende.

Montieren, Schrauben, Schweißen, Justieren, 
Drucken,  Testen und Verpacken - die Produktion eines 
Rowenta Bügeleisens ist eine spannende Angelegen-
heit - davon konnte sich die Technikzuhause Redaktion  
im Werk in Erbach selbst überzeugen. Bis zu Beginn des 
letzten Jahrhunderts war Rowenta mit Sitz in Offenbach 
für Luxus- und Galanteriewaren wie Schreibutensilien, 
Rauchergarnituren und Toilettenartikel ein Begriff.

 
Rowenta Steam Force

 » Dampfbügeleisen 

Made in Germany

 » 3100 Watt Betriebsleistung

 » Tropfstopp

 » Antikalksystem und Selbst-

reinigungssystem

 » Preise: 

DW9240 um 140 Euro, 

DW9220 um 100 Euro

Rowenta Steam Force



Im Rowenta-Werk in Erbach herrscht 
ein hoher Automatisierungsgrad: Mon-
tieren, Schrauben, Schweißen, Justie-
ren, Drucken, Testen und Verpacken  
laufen automatisch ab; für die Ferti-
gung der Bügeleisensohlen steht eine 
Montagelinie zur Verfügung,  auf der 
die Vielzahl der benötigten Sohlen 
hergestellt wird

1919 führte das Unternehmen die ersten 
elektrischen  Bügeleisen ein. Im 1959 erbauten Zweit-
werk in Erbach laufen heute pro Schicht 3.000 Bügel-
eisen vom Band. Hier werden außerdem alle Produkt-
neuheiten entwickelt wie zuletzt das Rowenta Steam 
Force, ein kompaktes  Dampfbügeleisen mit der Leistung 
eines Dampfgenerators.  Wichtiger Bestandteil eines sol-
chen Glättprofis ist die Beschaffenheit der Bügelsohle, 
die sich je nach Bügeleisenmodell hauptsächlich in Leis-
tung, Spannung und Design des Edelstahlschuhs unter-
scheidet.

Bei Rowenta steht für diese Fertigung eine 
Montagelinie  zur Verfügung,  auf der im 7 Sekunden  
Takt die Vielzahl der benötigten Sohlen hergestellt 
wird. Das Herzstück im Rowenta Werk ist die End-
montage der Bügeleisen. Eine hochflexible Montage-
anlage fügt zusammen, was zusammen gehört. Das 
sind je nach Produkt typ rund 30 Einzelteile plus vor-
montierte Baugruppen. Qualifizierte Mitarbeiter, sinn-
volle Automatisierung  und hohe Qualitätsstandards 
sorgen  dafür, dass jedes einzelne Rowenta Bügel-
eisen später zuverlässig und effektiv seine glättenden 
Aufgaben  erledigt.

Unser Tipp: Der Rowenta-Neuling Steam Force 
empfiehlt sich für alle, die ein kompaktes Dampfbügel-
eisen mit der Leistung eines Dampfgenerators suchen. 

Auf einen Blick

Rowenta Steam Force

Optimale Dampfverteilung

Glättet auch hängende 
Textilien

Effizentes und 
bequemes Arbeiten

Rowenta Steam Force



Miele
Geschirrspüler
Knock2open
Wie lässt sich in Küchen mit komplett grifflosen Fron-
ten ein vollintegrierter Geschirrspüler öffnen? Die Ant-
wort von Miele heißt: Knock2open. Bitte zweimal klop-
fen und die Gerätefront öffnet sich wie von Geisterhand.

Das zum Patent angemeldete neue Knock2open  
Tür-Öffnungsprinzip bietet Miele in zwei Modellklas-
sen bei vollintegrierten Geschirrspülern der neuen 
Generation  6000 an. Und so einfach funktionierts: Durch 

 
Miele Geschirrspüler 
Serie 6000

 » Vollintegrierte Geschirrspüler 

mit „Knock2open“

 » Bedienblende im Türrahmen 

mit LED

 » Reduzierter Wasserverbrauch 

durch elektronische 

Profi-Pumpe

 » Energieeffiziens A++ bzw. 

A+++

 » Preis: 

z.B. Miele G6995 

um 2.400 Euro

Miele Geschirrspüler Serie 6000



Knock2open – das neue Tür-Öffnungs-
prinzip: Durch zweimaliges Klopfen 
an die Gerätefront öffnet sich die Tür 
des Miele-Geschirrspülers, der kom-
plett hinter der grifflosen Küchenmö-
belfront verborgen ist

zweimaliges Klopfen an die Gerätefront öffnet sich die 
Tür des Miele-Geschirrspülers, der komplett hinter der 
grifflosen Küchenmöbelfront verborgen ist. Automa-
tisch schiebt sich die Tür auf und kann dann durch Zie-
hen komplett geöffnet werden.

Dabei reagiert das Gerät ausschließlich auf Klop-
fen an die Gerätetür. Es öffnet sich nicht ungewollt, 
denn das System differenziert, ob Geräusche von der 
Tür, der Arbeitsplatte oder den benachbarten Schränken 
kommen.  Da vollintegrierte Geräte im Betrieb kein sicht-
bares Display haben, lässt sich ein Programm während  
des Betriebs nur schwer überwachen. Mit der neuen 
Geräte-Generation bietet Miele in einigen Modellen 
die Möglichkeit, per TimeControl die Programmlaufzeit 
stets im Blick zu haben.

Hierzu sind auf der Bedienblende im Türrahmen 
vier LED-Anzeigen angebracht. Diese leuchten, wenn 
das Programm startet, und erlöschen im Programmver-
lauf nacheinander, bis 20 Minuten vor Programmende 
nur noch eine von ihnen sichtbar ist. Das Programm ende  
wird durch die AutoOpen-Trocknung markiert, bei der 
sich automatisch die Gerätetür öffnet. Wie nahezu alle 
Geräte der Geschirrspüler-Generation 6000 haben auch 
die vollintegrierten Modelle die Miele-typische Ausstat-
tung mit beispielsweise 3D-Besteckschublade, Brilliant-
Light, ComfortClose und Komfort-Korbgestaltung  sowie 
Energieeffizienzklasse A+++ oder A++. 

Auf einen Blick

Miele Geschirrspüler 
Serie 6000

Feine, grifflose Optik

Komfortable Türöffnung 

Funktionelles Innenleben

Miele Geschirrspüler Serie 6000



SMEG:
Wow - alles Gold 
was glänzt
Mit dem FAB28 OR schickt SMEG einen neuen glamou-
rösen Star ins Rennen um Kühlschränke mit Wow-Effekt. 
Der italienische Kultkühlschrank im Fifties-Design blinkt, 
funkelt und blitzt über und über im Goldglanz.

 
SMEG FAB28 OR

 » Standkühlschrank 

mit Gefrierfach

 » Kühlteil 222 Liter, Gefrier-

fach 26 Liter

 » Energieverbrauch 

180 kWh/Jahr

 » Energieeffizienzklasse A++

 » Preis: um 2099 Euro

SMEG FAB28 OR



Glamourös der neue Standkühl-
schrank von SMEG mit Goldlackierung 
und Swarovski Steinen, der jedoch als 
A++ -Gerät wenig Energie verbraucht

Designliebhaber werden ihre Freude haben an die-
sem neuesten Glanzstück aus der FAB-Reihe von SMEG. 
Die Tür, der Korpus und sogar der charakteristische Tür-
griff glänzen dank der edlen Goldlackierung.

Besonders ins Auge fällt der SMEG Schriftzug 
auf der Kühlschranktür: Das Logo ist mit Swarovski 
Kristallen  besetzt und macht den luxuriösen Auftritt des 
FAB28 OR  perfekt. Auch wenn der Kühlschrank optisch 
einen Hauch von Luxus versprüht, technisch ist er 
äußerst sparsam. Der FAB28 hat einen Jahresenergiever-
brauch von 180 kWh und ist A++ zertifiziert.

Und auch die Ausstattung des Goldstücks ist eher 
praktischer Natur: Drei höhenverstellbare Abstellflächen 
aus Sicherheitsglas, ein verchromtes Flaschengitter, ein 
Schubfach für Obst und Gemüse sowie weitere Fächer in 
der Innentür sorgen für Übersicht und Ordnung im 222 
Liter fassenden Kühlteil. Die Abtauautomatik und das 
geräumige 4-Sterne-Gefrierfach (26 Liter) lassen keine 
Wünsche offen. 

Auf einen Blick

SMEG FAB28 OR

Vielseitige Innenaufteilung

Komfortable Abtauautomatik

Gold-Design 
mit Swarovski Steinen

SMEG FAB28 OR



Unterwegs haben wir es immer dabei: ein Smartphone 
mit Telefon und vielen Apps, die das Leben mehr oder 
weniger leichter machen. Warum nicht auch zu Hause 
per Festnetz dachte sich Gigaset und stellte mit dem 
SL930A ein Telefon vor, dass neben vielen Komfort-
funktionen WLAN, einen Touchscreen und das Android-
System  bietet - also den bekannten Zugriff auf tausende  
Apps.

Möchte man morgens schon wissen, wie das Wetter 
wird oder ob auf der Weg zur Arbeit ein Stau zu erwar-
ten ist, schaltet man das Radio ein oder startet eine App 
auf dem Smartphone. Zukünftig macht man dies einfach 

Gigaset SL930A

 » DECT-Telefon

 » erweiterbar auf bis zu 6 Geräte

 » Anrufbeantworter

 » Internetzugang

 » Preis: 199,99 € mit Basisstation

 Praxistest: Gigaset SL930A

Das  smarte Telefon im Wohnzimmer
Gigaset SL930A

Praxistest Dect-Android-Telefon



mit seinem neuen Festnetztelefon, dem Gigaset SL930A. 
Wie ein Handy verfügt es über einen Touchscreen und 
ist per WLAN mit dem Internet verbunden. Es arbeitet 
mit dem Android-Betriebssystem der Version 4.0.4. und 
kann zur kompletten Kommunikations- und Entertain-
mentzentrale werden.

Durch die direkte Anbindung an den Google Play 
Store können Apps individuell nachgeladen werden. 
Tausende stehen davon, zum Teil kostenlos, zur Verfü-
gung. Dazu gehören Spiele, Kommunikationsprogram-
me wie beispielsweise Skype (für das SL930 ohne Video-
telefonie, da keine Kamera) oder soziale Netzwerke wie 
Facebook oder Twitter. Zudem surft man bequem im 
Internet. Das Gigaset 930A kann somit in weiten Teilen 
an die eigenen Ansprüche angepasst werden und syn-
chronisiert sich automatisch mit Google Diensten. So 
können Termine, Kontakte oder E-Mails direkt am Fest-
netztelefon organisiert und auf allen mit den Goog-
le-Anwendungen verbundenen Geräte synchronisiert 
werden.  So bekommt man blitzschnell sein Adressbuch 
inklusive Telefonnummern aufs neue Gigaset, vorausge-
setzt, man verwaltet dies alles per Google.

Die Einsatzgebiete sind vielfältig: Wer gerne liest, 
nutzt den E-Book-Reader. Musik hört man über einen 
Player, Fotos schaut man sich ebenfalls auf dem Display 
an. Die neuesten Videos gibts bei YouTube.  Auf dem 
internen Speicher stehen 3 GB zur Verfügung, dieser 
kann durch eine Micro-SD-Karte auf 32 GB erweitert  wer-
den. So kann man zum Beispiel jede Menge Musik spei-
chern, die man dann per Kopfhörer genießt. Eine Blue-
tooth-Funktion fehlt leider, um die Songs auch mal auf 
einen kleinen, mittlerweile in vielen  Versionen erhältli-
chen, Bluetooth-Lautsprecher zu schicken. Das Display 
bietet eine Größe von 3,2 Zoll und eine Auflösung von 
320 x 480 Pixel. Da bieten moderne Smartphones deut-
lich mehr. Ebenso ist die Verarbeitungsgeschwindig-
keit auch eher langsam, was man natürlich schnell bei 
Spielen  merkt. Um am Abend im Wohnzimmer  seine 
Emails zu checken, den Fernseher  per App zu bedienen 

 Praxistest: Gigaset SL930A



oder den aktuellen Wetterbericht abzurufen, reicht’s 
aber allemal.

Im Praxistest ist das SL930A blitzschnell und ohne 
große Vorkenntnis mit der im Lieferumfang befindlichen  
Basisstation verbunden. Diese benötigt einen analogen 
Telefonanschluss. Bei der Funkübertragung setzt Gigaset 
auf die Eco Dect-Technologie, die gute Sprachqualität  
bietet und gleichzeitig strahlungsarm ist. Mit 20 Stunden  
Gesprächszeit sowie 140 Stunden Standby ist man eben-
falls auf der sicheren Seite, zudem ja zu Hause die 
Ladestation auch immer in der Nähe ist. Ein integrier-
ter Anrufbeantworter speichert bis zu 55 Minuten, die 
integrierten  Lautsprecher bieten ordentliche Verständ-
lichkeit beim Freisprechen. Erweitert werden kann das 
System zudem mit weiteren fünf Telefonen, so dass 
man schon einen kleine Telefonanlage bekommt. Einen 
Nachteil hat es dann aber doch! Als Dect-Telefon könnte  
man es ja auch in eine schon bestehende ISDN-Anlage  
integrieren.  Dies geht schon, es stehen jedoch nicht alle 
Komfortfunktionen zur Verfügung. Beispielsweise unter-
stützt das Gerät nicht die Rufnummernauswahl bei ISDN 
oder verweigert auch strikt die Übertragung der schon 
vorgenommenen Telefonbucheinträge der vorhande-
nen Anlage. Schade, dann wäre es perfekt. Als analoges 
Telefonsystem ist das Gigaset SL930H eine klare Empfeh-
lung, da man den Komfort seines  Smartphones in wei-
ten Teilen  auf sein Festnetztelefon holt.

Auch optisch spielt das SL930A in der Spitzenklasse  
mit. Die schicke Bauweise und der Rahmen aus poliertem  
Edelstahl machen das Telefon zu einem echten Hingucker  
im Wohnzimmer. Die Verarbeitung ist über alle Zweifel 
erhaben.

 Praxistest Gigaset SL930A

Auf einen Blick

Gigaset SL930A

 + sehr gute Verarbeitung

 + Internet-Verbindung

 + Android 4.0.4

 – geringe Display-Auflösung

 – nur bedingt kompatibel mit 
Gigaset ISDN-Anlagen

Preis: 199,99 Euro

sehr gut

Dect-Android-Telefon
Gigaset SL930A



Grundig:
Präzision für alle 
Haarfälle
 Mit fünf neuen Haar- und Bartschneidern bietet Grundig 
eine Produktpalette, die jeden Anspruch in Sachen Flexi-
bilität und Komfort erfüllt. Das Angebot reicht vom kraft-
vollen Haarschneider bis zum Multihaarschneideset, das 
auch mit unter die Dusche darf.

Das neue Profi Multihaarschneideset MT 8240 
WET&DRY mit fünf wechselbaren und wartungsfreien  
Aufsätzen ist ideal, wenn es um das Entfernen oder 
Kürzen  von Kopf-, Körper- und Gesichtshaaren geht. Wie 

 
Grundig Bart- 
und Haarschneider

 » 5 neue Produkte

 » Profi Multihaarschneideset

 »  MT 8240 um 80 Euro

 » Haar- und Bartschneider 

MC 3340 um 40 Euro

 » Haar- und Bartschneider 

MC 3341 um 60 Euro

 » Haarschneider MC 3320 

um 40 Euro

 » Bartschneider MT 6340 

um 50 Euro, ab Dezember 

verfügbar

Grundig Bart- und Haarschneider



Fünf neue Grundig Bart- und Haar-
schneider erleichtern Männern die 
tägliche Beautypflege - komfortabel 
und flexibel. Im Bild das Profi Multi-
haarschneideset MT 8240 WET&DRY

der Name bereits verrät, kann der MT 8240 unter der 
Dusche sowie für Nass- und Trockenhaarschnitte verwen-
det und natürlich auch unter fließendem Wasser gereinigt 
werden. Ein leistungsstarker Lithium Polymer Akku sorgt 
für bis zu 120 Minuten kabellosen Einsatz überall.

Die neuen Haar- und Bartschneider MC 3340 und 
MC 3341 punkten mit einem hochwertigen, extra schar-
fen und wartungsfreien Schneidsatz aus Edelstahl. Die 
Schnittlänge lässt sich von 1 bis 41 Millimeter für Bart und 
Haar variieren. Ab einer Länge von 2 Millimetern unter-
stützt das Teleskopkammsystem mit zwei Kammaufsät-
zen die Arretierung der richtigen Haar- und Bartlänge, 
die dank der Schnittstufenanzeige stets im Blick behal-
ten wird.

Für alle, die „mehr“ wollen, bietet der MC 3341 
umfangreiches Frisörzubehör wie Kamm, Schere, Haar-
entfernungspinsel, Reinigungsbürste und Öl, die allesamt 
in einer hochwertigen Tasche aufbewahrt werden. Für 
einen exakten und zugleich unkomplizierten Bartschnitt 
ist der neue Bartschneider MT 6340 zuständig. Dieser 
verfügt über einen langlebigen, extra scharfen und war-
tungsfreien Schneidsatz aus Carbon/Edelstahl. Von 0,5 bis 
15 Millimetern gelingt in dreißig Stufen flexibel  jede Bart-
länge - auch der Dreitagebart.

Der MT 6340 kann bis zu einer halben Stunde kabel-
los benutzt werden. Neben Netzteil, Reinigungsbürste 
und Teleskopkamm ist auch ein USB-Ladekabel für das 
einfache Aufladen am PC im Lieferumfang enthalten. Für 
einen exakten und unkomplizierten Haarschnitt tritt der 
neue Haarschneider MC 3320 an. Mit einem hochwer-
tigen Carbon/Edelstahl Schneidsatz und vier Aufsteck-
kämmen ermöglicht er in Dreierschritten von 3 bis 12 
Millimeter abwechslungsreiche Haarschnitte, während 
das Zwei-Meter-Kabel ausreichend Bewegungs freiheit 
gewährleistet.  Der MC 3320 ist für den Netzbetrieb aus-
gelegt und mit einem besonders kraftvollen Motor 
ausgestattet.  

Auf einen Blick

Grundig Bart- 
und Haarschneider

Hochwertige Schneidsätze 
aus Edelstahl bzw. Carbon/
Edelstahl

Komfortable Handhabung 
Sinnvolle Ausstattung

Grundig Bart- und Haarschneider



Hama:
Digitaler
Bilderrahmen
Hama stellt neue Digitalrahmen vor, die wie stilvolle 
Portätrahmen ein feines Bild in jedem Wohnambiente  
abgeben  und mit vielen praktischen Funktionen glänzen. 

 
Hama Vittoria, Hama Steel

 » Digitale Bilderrahmen

 » Hochauflösendes Display, 

Format 9:16

 » Displaygröße 

Steel: 20,32 cm, 

Vittoria 15,24 cm

 » Für SD/SDHC Speicherkarten

 » Preise: Vittoria schwarz oder 

weiß um 45 Euro, 

Steel um 80 Euro

Hama Vittoria, Hama Steel



In den neuen Digitalrahmen von Hama mit vielen 
praktischen  Funktionen kommen die Lieblingsfotos noch 
besser zur Geltung

Jeder hält gerne lachende Gesichter von Familie 
und Freunden, tolle Urlaubsreisen oder schöne Momen-
te in Bildern fest. Doch wohin mit den unzähligen Erin-
nerungen? Ganz einfach – auf einen digitalen Bilder-
rahmen, denn dann sind sie immer präsent. Sowohl das 
Modell „Vittoria“, das in schwarzer oder weißer Klavier-
lack-Optik erhältlich ist, als auch der Rahmen „Steel“ im 
Edelstahl-Design zeigen die Bilder im Hochformat.

Darüber hinaus bieten die Rahmen viele weite-
re praktische Besonderheiten, wie beispielsweise eine 
automatische Zeitschaltuhr, eine Alarm-Funktion, eine 
zuschaltbare Kalender- und Uhrzeit-Anzeige, sowie einen 
Lichtsensor zur automatischen Helligkeitsanpassung  mit 
Nachtmodus. Die Digitalrahmen sind für JPG Dateien  
geeignet und bieten Bildfunktionen wie Zoom, Dia-
Show, Bildrotation oder Zufallswiedergabe. 

Auf einen Blick

Hama Vittoria, Hama Steel

Anspruchsvolles Design

Viele praktische Funktionen

Einfach zu bedienen

Hama Vittoria, Hama Steel



Motorola
WLAN Babykamera 
Blink1
Mit dem innovativen Babyphon Blink 1 von Motorola 
behalten Eltern ihren Nachwuchs nicht nur via Smart-
phone, Tablet oder PC im Blick. Sie können mit ihren 
Kleinen auch kommunizieren - zum Beispiel eine Gute-
Nacht-Geschichte vorlesen.

 
Motorola Blink1

 » WLAN Kamera mit 

Babyphone Funktion

 » Nachtsichtfunktion

 » Temperaturüberwachung

 » 2-Wege-Kommunikation

 » Preis: um 150 Euro

Motorola Blink1



Die WLAN Kamera mit Babyphone 
Funktion Motorola Blink 1 gibt Eltern 
die Sicherheit, dass im Kinderzimmer 
alles in Ordnung ist

Alles unter Kontrolle im Kinderzimmer, denn dank 
Fernbedienung mit Pan Tilt Kopf und digitalem Zoom 
können Eltern den Schlaf ihres Kindes direkt beobach-
ten - ganz unkompliziert über Smartphone, Tablet oder 
PC. Die Videoaufnahmen später noch einmal anschau-
en - auch das ist jederzeit möglich. Und auch die weite-
ren Funktonen des Babyphone Blink 1 sind komfortabel  
und hilfreich.

So kann die Raumtemperatur kontrolliert oder 
dank der 2-Wege-Kommunikation Kontakt zum Kind 
aufgenommen werden - zum Beispiel für beruhigende  
Worte oder Vorlesen einer Gute-Nacht-Geschichte. 
Damit den Eltern auch bei minimaler Beleuchtung kei-
ne Bewegung  des Kindes entgeht, ist das Babyphon mit 
einem Infrarotsystem ausgestattet. Die Kameras von 
Motorola stellen  über WLAN eine sichere Verbindung 
her, die durch den Cloud Server „Monitor Everywhere“ 
gesteuert wird.

Nur über diesen ist der Zugriff auf die Kamera 
möglich, und damit eine Übertragung der Audio und 
Videodaten des Geräts. Für maximale Sicherheit des Kin-
des ist der Zugriff auf die Kamera via Smartphone, Tab-
let oder PC zudem nur über Benutzeridentifizierung 
möglich. Der Vertrieb des Motorola Babyphones Blink 1 
erfolgt weltweit exklusiv über Binatone. 

Auf einen Blick

Motorola Blink1

Sicher dank Benutzeridentifi-
zierung

Fernbedienbar von Windows, 
Android und iOS Geräten

Komfortabler Zugriff via 
Smartphone, Tablet oder PC

Motorola Blink1
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